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INLEDNING
Branschriktlinjernas bakgrund och syfte

I handlingsplanen for utveckling av svenskt vattenbruk, vilken konkretiserar den svenska
vattenbruksstrategin 2012 - 2020 ”En gron ndring pd bld ékrar”, ingar upprittandet av en code of
practice for svensk fiskodling som en av dtgdrderna. Syftet med denna atgérd ar att skapa bransch-
gemensamma rad och riktlinjer som kan framja djurskyddet och smittskyddsarbetet. Darigenom kan
nédringens konkurrenskraft stirkas och en ekonomiskt, ekologiskt och socialt hallbar bransch med
friska djur utvecklas.

Riktlinjerna ska tjana som ett stod for odlingsforetagaren att bedriva héllbar fiskodling med god
hygienisk standard och god fiskhélsa samt underlitta uppfyllandet lagstiftningen.

Utgangspunkten for riktlinjerna dr de lagar och regler som reglerar fiskodlingsverksamheten,
dessa ligger till grund for de riktlinjer som 1 det hir dokumentet dr angivna med “ska”. Lagens
grundkrav haller ofta en alltfor hog abstraktionsniva for att direkt kunna tillimpas pa odlingarna. Detta
dokument syftar darfor till att tydligt redogdra for vilka kraven dr och vidare utveckla hur dessa krav
kan omsittas till bra rutiner och metoder som kan anvéndas av vattenbruksforetagaren.

Som ett ytterligare stod och for att fordjupa kvalitetsarbetet inom fiskodlingen finns ett antal
vidare riktlinjer formulerade. I dessa anges vad man inom odlingen ”bor” gora. De styrs alltsa inte av
lagstiftning, men att odlaren sa langt som mojligt efterstriavar &tfoljandet av dessa dr av yttersta
vikt. For att den svenska fiskodlingsbranschens code of practice ska ha ett hdgt anseende och skapa
positiv fordndring inom branschen krivs att alla anslutna odlare aspirerar att, 1 alla for verksamheten
relevanta delar, uppfylla riktlinjerna. Endast dérigenom kan code of practices syften som gott
smittskydd, god fiskhélsa och héllbarhet uppfyllas. En anpassning av verksamheten, i vissa fall 6ver
tid, till att f6lja dessa riktlinjer maste déarfor vara en sjdlvklarhet for alla odlare som viéljer att ansluta
sig till code of practice.

Utover riktlinjerna finns ett antal rekommendationer formulerade. Dessa ska ses som ytterligare stod
for att forfina arbetet.

Atagandet att folja riktlinjerna #r frivilligt, men den lagstiftning som berér fiskodlingen maste foljas.
Det ar alltid fiskodlaren som bir ansvaret for att verksamheten bedrivs i enlighet med lagstiftning och
de specifika villkor som framgar av odlingens tillstindshandlingar.

De lagar och forordningar som presenteras i detta dokument géiller inom Sverige. For odlings-
verksamheter som bedrivs p& Aland hinvisar vi till lindsk/finsk lagstiftning.

Branschriktlinjerna har utarbetats av branschorganisationen Matfiskodlarna i samarbete med en
referensgrupp bestdende av foretrddare for olika odlingstekniker och -inriktningar samt viktiga
intressenter som Jordbruksverket, SVA, Lénsstyrelsen, Djurskyddet Sverige och Distrikts-
veterindrerna.  Jordbruksverket har granskat lagstiftning som ror foder, smittskydd,
djurskydd, medicinering och ldkemedel. Livsmedelsverket har kommenterat de delar som beror
livsmedelslagstiftningen.

Riktlinjerna har utformat s att de ska kunna anvéndas inom fiskodling med alla typer av tekniker
samt sa vil matfisk-, som séttfisk- och kompensationsodling. De ska kunna anvindas av:

* Fiskodlingsforetagen — for implementering genom de egenkontrollprogram som alla
fiskodlingsforetagare ska upprétta.

* Fiskodlare/anstédllda — som ett stod dels genom implementeringen i egenkontrollprogrammet
men dven som ett direkt stod ute pa odlingen.




* Myndigheterna — branschriktlinjerna kan anvéndas som ett komplement och en hjélp vid
offentlig kontroll.

Avgransningar

Branschriktlinjerna avser fiskodling for utséttning i vilda vatten 1 kompensationssyfte eller for
sportfisket, samt matfiskodlingens primarproduktion, det vill siga uppfédning, odling, upptagning
och avlivning inklusive avblodning av fisk i fiskodlingar. Aven egen transport till annan anliggning
eller till slakt rdknas som primarproduktion.

Lagstiftning

Om branschriktlinjerna f6ljs uppfylls i normala fall den svenska lagstiftningen. Det ar dock
viktigt att ha 1 atanke att lagstiftningen &r en pdgaende process och att forandringar sker over tid.
Information om aktuell lagstiftning aterfinns exempelvis pa Jordbruksverkets webbsida
(www.jordbruksverket.se), Livsmedelsverkets webbsida (www.livsmedelsverket.se) och riksdagens
webbsida (www.riksdagen.se).

Ansvar

Odlingsforetaget har det fulla ansvaret for att lagstiftning och specifika tillstdndskrav efter-
levs pé odlingen. Det dr dven odlingsforetagarens ansvar att halla sig uppdaterad géllande for
verksamheten aktuell lagstiftning. Branschriktlinjerna ersitter inte i ndgot hinseende det som anges 1
lagstiftningen.

De odlingsforetag som odlar fisk for humankonsumtion ar livsmedelsforetagare och bér saledes
ansvaret for att den fisk som ldmnar odlingen &r séker och uppfyller livsmedelslagens krav.

De odlingsforetag som odlar fisk for humankonsumtion &r genom lagring och hantering av foder
foderforetagare och ansvarar dirmed for att de krav som stélls pa fodersidkerhet och sparbarhet
uppfylls. Detta innebér bland annat att fiskodlaren har ett ansvar for att kunna redovisa varifran foder
inkOpts 1 sddan hiandelse att fel i foderkedjan behover sparas.

Det ar viktigt att, som ansvarig for en fiskodlingsverksambhet, sjélv ta stdllning till om det som hiander
1 produktionen motsvarar de dtgirder som finns beskrivna i branschriktlinjerna. Stora variationer kan
finnas mellan anldggningar med olika teknik och inriktning.

Disposition

Branschriktlinjernas utformning utgér frdn det flodesschema fo6r produktionen som finns pé
sida 5. Flodesschemat beskriver olika delar av produktionen (aktiviteter) och underaktiviteter.
Riktlinjerna ticker alla delar av produktionen fran romkorn till slakt och har i alla delar ett stort
fokus pé djurvélfard och smittskydd. Varje aktivitet, och dess underaktiviteter har sedan egna avsnitt i
riktlinjerna.

For varje aktivitet anges:

- Syftet med avsnittet

- Relevanta lagar och forordningar

- Minimikrav/ skallkrav utifran lagen.

- Ytterligare riktlinjer och rekommendationer for att forma en héllbar fiskodlingsverksamhet.

I slutet av dokumentet finns en forteckning over obligatorisk och rekommenderad dokumentation
samt hdnvisningar till ytterligare information.




Definitioner

Dessa definitioner ar forklarande for sddana termer som anviands inom branschen. De termer som ar
markerade med * foljer en i lagstiftningen formulerad definition.

Animaliska biprodukter*: Animaliska biprodukter (abp) é&r hela kroppar eller delar av
kroppar fran djur, produkter av animaliskt ursprung eller andra produkter som fés fran djur och inte ar
avsedda som livsmedel, inbegripet dgg, embryon och sperma.

Anlaggning*: Lokal, avgransat omréade eller inrdttning som drivs av ett vattenbruksforetag och dir
vattenbruksdjur fods upp i syfte att sldppas ut pd marknaden, utom séddana dér vildlevande vattendjur
som tas upp eller fingas for att anvidndas som livsmedel, halls tillfélligt utan utfodring i véntan pa
slakt.

Avelsurval: De individer 1 en population som, baserat pd de uppsatta avelsmalen, véljs ut att bli
foraldradjur till ndsta generation.

Beséttning*: Grupp av djur som utgor en epidemiologisk enhet eller som tillhér samma produktions-
platsnummer.

Besoksjournal: 1 en besdksjournal fors uppgifter om besokare, exempelvis syfte med besok och
om tidigare kontakt med andra anlédggningar, in for att minska risken for inforsel av smittsamma
sjukdomar samt underlétta smittsparning vid uppkommen smitta.

Epizootisk sjukdom: En epizootisjukdom &r en allvarlig smittsam djursjukdom som kan
utgora ett hot mot méinniskors eller djurs hélsa. Epizootier omfattas av en speciell lagstiftning som
anger hur man ska agera vid misstanke for att minska risk for vidare smittspridning och underlétta
bekdmpning.

Foder*: Alla amnen eller produkter, inbegripet tillsatser, och oberoende av om de ar bearbetade,
delvis bearbetade eller obearbetade, som dr avsedda for utfodring av djur.

Foderforetag*®: varje privat eller offentligt foretag som med eller utan vinstsyfte bedriver nagon av
de verksamheter som hanger samman med produktion, framstillning, bearbetning, lagring, transport
eller distribution av foder, samt alla producenter som producerar eller lagrar foder for utfodring av
djur pé sin egen jordbruksanldggning.

Foderforetagare*: De fysiska eller juridiska personer som ansvarar for att kraven i livsmedels-
lagstiftningen uppfylls 1 det foderforetag de driver.

Foderkoefficient: En siffra som anger foderatgangen per enhet viktokning, dvs. foderutnyttjandet
hos djuren.

Dokumentation: Sparbar dokumentation kan utformas pa olika sétt. For inkdp samlas
foljesedlar eller fakturor. For vissa andamal krévs notering i en sérskilt godkédnd journal. Beskrivning av
viktiga rutiner och registrering av till exempel temperaturer kan utformas péd ett sitt som bdst
passar den aktuella anldggningen. Dokumentation kan ocksa utgoras av analysrapporter, anteckning
om atgérd pa en analysrapport, digital information som e-post eller ett meddelande frdn en sittfisk-
leverantor till exempel.

Kemikalier: Amnen, grundimnen eller foreningar, eller en blandning av dessa — som anvinds
industriellt och kommersiellt, 4r framstillda i1 industri eller laboratorium och som inte dr avsedda att
atas.

Livsmedel*: Alla amnen eller produkter, oberoende av om de ar bearbetade, delvis bearbetade eller
obearbetade, som dr avsedda att eller rimligen kan forvéntas att fortiras av ménniskor.




Likemedel*: Varje substans eller kombination av substanser som:

- tillhandahalls med uppgift om att den har egenskaper for att forebygga eller behandla sjukdom hos
ménniskor eller djur, eller

- kan anvéndas pé eller tillféras ménniskor eller djur i syfte att aterstilla, korrigera eller modifiera
fysiologiska funktioner genom farmakologisk, immunologisk eller metabolisk verkan eller for att
stdlla diagnos.

Medicinfoder: I branschen allmidnt anvint uttryck for ldkemedel som blandats 1 foder.
(Se definition av foder, respektive ldkemedel). Ordineras av veterinér, blandas av foderforetagaren
och ska av odlaren ges till fisken enligt veterinirens ordination.

Miljorapport: En arlig rapport som den som driver tillstdndspliktig miljofarlig verksamhet i
Sverige dr skyldig att 1dmna till sin tillsynsmyndighet. Miljorapportens syfte dr bland annat att
redovisa hur verksamhetsutdvaren efterlever villkoren for verksamheten, stirka utdvarens egen-
kontroll och ge tillsynsmyndigheten underlag for tillsyn.

Odlaren: Odlingsforetagare som bedriver fiskodlingsverksamhet. Kan dven, 1 de situationer
da delegering av ansvar och arbetsuppgifter foreligger, avse anstillda inom odlingsforetagens
verksamhet.

Fiskodling* (I riktlinjerna bendmnd odling): Anldggning for uppfodning av fisk under kontrollera-
de forhéllanden, exempelvis bassdnger, dammar, kassar eller andra fullt avgrinsade inhdgnader. En
fiskodling kan besta av flera anldggningar.

Odlingsenhet: Avser individuell odlingskasse, odlingskar eller damm dir fisk odlas.
Odlingsjournal: Journal som beskriver fiskbeséttningen och férdndringar 1 besdttningen.

Poolning: Sammanslagning av flera prover i en analys. Vid poolning ges ett enda resultat for
samtliga prover i poolen.

Primérproduktion®*: Produktion, uppfodning eller odling av primérprodukter inklusive skord,
mjolkning och produktion av livsmedelsproducerande djur fore slakt.

Profylax: Atgirder och behandlingar som genomfors for att forebygga sjukdom.

Recipient: Det "mottagande” vattendrag dit avlopps- eller dagvatten leds, utan eller efter eventuell
rening.

Stamfiskar: De fiskar, honor och hanar som viéljs ut och anvidnds fo6r avel och romproduktion.

Sparbarhet*: Mojlighet att spara och folja livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur eller
dmnen som &r avsedda att eller kan forvéntas ingd i ett livsmedel eller ett foder genom alla stadier 1
produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan.

Tringning: Att i samband med hantering och forflyttning av fisken foéra samman fiskpopulationen 1
en odlingsenhet pa en mindre yta i syfte att enklare kunna genomfora atgarden.

Arsklass: All den fisk som klicks pé en odling under ett &r tillhdr en arsklass.
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1. FISKAVEL OCH ROMPRODUKTION
Syfte

Att minimera risken for horisontell och vertikal smittspridning. Att, genom
planering och goda rutiner, skapa férutséttningar fér en framgdngsrik avel
och romproduktion med férbéattrad eller bibehdllen hég produktivitet, kvalitet
och sjukdomsresistens.

Fér att kunna bedriva en framgdngsrik avel och séttfiskproduktion dr
forebyggande bekémpning av sjukdomar av stor betydelse. Bra rutiner for
kontrollochuppféljningsamtnoggrannhetihanteringochurvalaravytterstavikt.
Friska och vdlmdende féraldrafiskar ger férutséttningar for frisk och
vélmdende avkomma och ddrmed hélsosamma fiskbestdnd i odlingen och for
utsattning i vilda vatten. Darmed ér romproduktionen det férsta vitala steget i
en hdllbar bransch med friska fiskar.

Lagstiftning:
DFS (2006:8) foreskrifter om odling av fisk

1.1 Separation
Avels-/stamfiskar och rom bor hallas separerade fran produktionsfisk och tillforas direkt inkommande
vatten eller vatten som renats med ett tillfredsstdllande resultat.

Avels-/stamfiskar bor, av smittskyddsskél, dven hallas separerade fran rom och yngel.

I en rom och/eller séttfiskproducerande odling bdr inte vattenintaget vara seriekopplat. Det innebér att
utflodet av vatten fran ett trag/basséng inte gér som inflodesvatten till ndstkommande trag/bassing.

1.2 Avelsurval
Vid avelsurval ska lika stor hinsyn tas till forbattring av fiskens hédlsa och motstandskraft mot
sjukdomar som till produktionsforbéttring.

Vid avel for kompensationsutséttning bor ingen storleks eller annan egenskapsselektion av fisken
goras utan synbart friska, representativa individer for aktuell art och stam som dr utan defekter tas ut.
Vid urval av stamfisk for matfiskdindamal bor urvalet ske utifrén ett faststillt avelsmal.

Transgen fisk, det vill sidga fisk som har gener fran andra fiskarter, bor inte anvéindas i avel.

Ett avelsurval bor baseras pa ungefar 50 fordldrapar och inte understiga 25. Fordelningen mellan
hannar och honor bor hallas si jamnt som mdojligt och varje hona bor befruktas av mer dn en hane.
Vid kompensationsodling, om vildfdngade individer periodvis anvdnds som avelsfisk kan storleken
pa stamfiskbesittningen avsevért reduceras och anpassas till rombehovet.

1.3 Planering
Uppfddning av havsvandrande lax och oring for utplantering ska planeras sd att smoltifieringen
tidsméssigt sammantfaller med en arstid da utplantering dr lampligt.

1.4 Kramning
Liksom for alla andra delar av fiskodlingen ska avel och romproduktion endast utféras av utbildad
och kompetent personal.

Tringning, hdvning och hantering av fisk i samband med kramning av rom och mjolke ska be-
gransas sa mycket det gir och nédr den gors genomforas sa skonsamt som mdjligt for fisken. Det
innebdr exempelvis att fisken bor tringas ihop tillrdckligt vl innan havning och att hdvnéten bor




utgoras av knutfria maskor och hela nit.

All fangst av vild fisk for avel bor ske sa stressfritt som mojligt for fisken, skador bor 1 mojligaste
man undvikas.

Strikta rutiner och hoga hygienkrav bor tilldmpas 1 alla skeden av processen fran kramning till
befruktning.

Odlaren bor undvika att rom och mjolke kontamineras av urin, avforing eller blod. Sker detta bor
procedurer finnas utarbetade sé att romviskan skyndsamt kan avskiljas genom t.ex. ett durkslag och
romkornen skdljas av med en konstgjord romvitska. Detta bidrar till ett bibehallet befruktnings-
resultat.

Nér vaccumpump anvinds for romtikt eller samling av mjolke pa levande fisk ska fisken alltid
beddvas.

I annat fall, ndr levande fisk kramas pa rom eller mjolke bor bedovas tillfredsstidllande enligt
faststillda instruktioner och hanteras med forsiktighet under proceduren. Under bedévningen bor
syre aktivt tillféras beddvningsvattnet.

Branschen rekommenderar

Att han- och honfisk hélls i separata kar under kramningsperioden. Detta spar onddig stress av
hanarna da dessa inte behdver sorteras utifrin mognadsstadium lika ofta som honorna. Behovs
mjolke frdn samma hanfisk under flera dagars tid bér om mdojligt mjélken utvinnas under ett till-
falle och sparas i ett ror fylld med syrgas och forseglad samt kyld i isvatten. Detta bidrar till 6kad
over-levnad av hannarna si att de kan ge mjolke under hela kramningsperioden utan att befruktnings-
resultatet dventyras.

Rom bor efter svéllning desinficeras med ldmpligt desinfektionsmedel och enligt tillverkarens
instruktioner. (Konsultera en veterinér, se handlingsplanen for fiskhélsa eller besok fiskhdlsowebben
for mer information.)

1.5 Provtagning

Om mojligt (ndr testmetoder som inte krdver avlivning finns att tillga, alternativt att avelsfisken ar
planerad att avlivas efter kramning) bor;

- alla avelsfiskar testas; individuellt eller- nér det &r mgjligt- genom poolning.

- rommen hallas isolerad under biosékrade former till provsvar kommit.

- vid positivt testresultat, all rom/mjolke fran den batchen forstoras.

Notera:

Poolning ér i dagslaget endast mdjligt vid tester for virussjukdomar.

Nir tillfredsstillande testmetoder for avelsfisken inte finns (exempelvis ndr metoder som inte kréver
avlivning saknas for fiskarter som kramas flera gdnger under sin livslangd) bor;

- ett tillrackligt antal av avkomman fran varje rombatch testas.

- varje familj héllas isolerad under biosdkra former till provsvar kommit.

- vid testresultat som pavisar icke-behandlingsbar sjukdom (ex.vis BKD), avlivas hela familjen.



2. INKOP AV ROM OCH LEVANDE FISK
Syfte

Att i méjligaste mén férhindra smittspridning mellan anldggningar, férhindra
inférsel av sjukdomar frdn andra Idnder och sdkerstélla inkdp av hélsosamma,
hégkvalitativa fiskbestand.

Noggrannhet vid val av leverantér, 6ppenhet och kommunikation i
samband medinkép samtgodasmittskyddsrutinervidleverans minskarrisken for
inférsel av smittsamma sjukdomar och dr dédrmed avgoérande for att
upprétthallagodfiskhdlsavidanléggningen.Detliggeriodlarensintresseattinkdp
avromochfiskskerpdettsmittskyddssakertochfiskhélsovénligtsatt,dettafératt
undvika sjukdom och riskera pdféljande produktionsbortfall. | det vidare
perspektivet dr detta moment inom odlingen avgdrande fér en hdllbar och
vdlmdende bransch.

Lagstiftning:

Kommissionens forordning (EG) nr 1251/2008 om tillimpning av radets direktiv 2006/88/EG nir
det géller villkor och intygskrav for utslappande pa marknaden och import till gemenskapen av djur
och produkter fran vattenbruk och om faststdllande av en forteckning av smittbdrande arter

Radets direktiv 2006/88/EG om djurhélsokrav for djur och produkter fran vattenbruk och om fore-
byggande av vissa sjukdomar hos vattenlevande djur

Forordningen (1994:1716) om fisket, vattenbruket och fiskendringen
Forordningen (1994:1830) om inférsel av levande djur m.m.
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 1995:125) om inforsel av fisk, kraftdjur och blotdjur
och produkter ddrav

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2014:4) om djurhilsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 1995:125) om inforsel av fisk, kraftdjur och blotdjur
och produkter ddrav

2.1 Tillstand
For inkop och flytt av levande fisk frdn annan vattenbruksanléggning inom Sverige ska ett tillstdnd
for flytt av levande fisk eller rom vara utfardat. Lansstyrelsen beslutar om dessa.

2.2 Leverantor

Odlaren ska fora journal och kunna redovisa vilka leverantérer som tillhandahallit rom och fisk till
produktionen.

Vid inkdp av fisk eller rom bor valet av leverantdr goras med stor noggrannhet. Detta innebér bland
annat att sikerstélla att fisken, och den anldggning som den kommer fran, omfattats av regelbundna
veterindrkontroller. Samt att fisken genomgatt erforderlig provtagning under sin tid hos leverantoren.

Odlaren bor forsdkra sig om att transportdren har ett giltigt tillstdnd, utfirdat av Jordbruksverket,



for transport av fisken. Ett offentligt register 6ver godkénda transportorer finns pd Jordbruksverkets
hemsida: http://www.jordbruksverket.se/amnesomraden/djur/resorochtransporter/transportinomeko-
nomiskverksamhet/godkandatransportorer.4.35974d0d12179bec2858000176.html

2.2.1 Import och inforsel av rom och levande fisk
Vid inforsel fran andra EU-medlemsstater ska registrering ske enligt riktlinjer frdn Jordbruksverket.
Innan import fran tredje land ska tillstdnd finnas utfardat av Jordbruksverket.

Den rom och fisk som importeras ska 1 ursprungslandet ha omfattats av kontrollprogram som minst
motsvarar det svenska.

All import och inforsel ska journalforas och registren hallas tillgdngliga.

Vid leverans fran annat land ska ett djurhélsointyg (TRACES) intyg utfardat av en officiell veterinir
i avsdndarlandet folja rommen/fisken. Pa sa vis kan odlaren sékerstilla att den dr kontrollerad och
provtagen.

Notera:
Den fisk som importeras far inte vara vaccinerad mot sjukdomar vilka Sverige har fristatus eller tillaggs-

garantier for. Inforsel av fisk och rom far ocksé bara ske frdn medlemsstater/zoner och anlédggningar som &r
fria frén sadana sjukdomar.

Vid import av fiskarter som dr mottagliga for vissa sjukdomar frén vilka Sverige friférklarats eller
for vilka Sverige har tilldggsgarantier, men som ursprungslandet inte &r friforklarat fran, ska fisken
placeras i karantdn pd av Jordbruksverket godkénd karantdnanldggning. Kontakta Jordbruksverket
for mer information.

Vid import av fisk ska varje batch (eller vid kop av rom; moderfisken) vara provtagen for
vertikalt 6verforbara sjukdomar. Vilka som ska provtas for beror pa ursprungsland och bestdms av
Jordbruksverket.

Rom bor vara desinficerad i ursprungslandet. Vid mottagande bor yttre transportlador kasseras i en
sluss in till anldggning och rommen desinficeras.

Vid import frén utlandet bor, om mgjligt, den levererande odlingen bestkas for att sékerstilla att
leverantoren uppfyller alla krav pa smittskydd, riskhantering och fiskvalfard.

Innan odlaren beslutar om import bor en riskbedomning goras. Importen bor endast beslutas om
och ansokas tillstind for om riskbedomningen visar pa acceptabel risk for smittspridning. I
samband medriskbedomningenkanexempelvisenkontrollavdenavsindande odlingensstatusavseende
smittsamma sjukdomar goras genom utlatande fran den lokala beséttningsveteriniren.

2.3 Vid leverans
Leverantoren ska kunna visa var djuren ursprungligen kommer ifran.

Transportoren ska kunna visa dokumentation pd var transportvattnet dr hdmtat och nér bilen senast
desinficerades.

Om odlaren bedomer att nagot finns att anmirka pa i fiskarnas kondition ska odlaren anméla
detta till veterindr for eventuell provtagning och utredning av orsak. Provfiskar kan tas d&ven om inga
tecken foreligger.

For att minska smittorisken ska de kassar/bassdnger som fisken lossas i vara torrlagda och
desinficerade sedan de var i bruk senast. Den personal som levererar fisken ska vara utrustad med


http://www.jordbruksverket.se/amnesomraden/djur/resorochtransporter/transportinomekonomiskverksamhet/godkandatransportorer.4.35974d0d12179bec2858000176.html
http://www.jordbruksverket.se/amnesomraden/djur/resorochtransporter/transportinomekonomiskverksamhet/godkandatransportorer.4.35974d0d12179bec2858000176.html

skyddskldder alternativt vél rengjorda kldder och skor. Mottagningsplatsen bor dven i1 ovrigt tvéttas
och desinficeras innan leverans detta utdover den normala regelbundna desinficeringen av anldggning
och utrustning.

I samband med leverans av fisk bor odlaren genast forsikra sig om att djuren inte uppvisar symtom pé
sjukdom, onormalt beteende eller har hog dodlighet. Detta giller vid ankomst och en tid efter.

Om fiskarna &r vaccinerade bor ett vaccinationsintyg medfolja vid leverans, dir det bland annat fram-
gér nédr och med vilket vaccin fisken vaccinerats. Vaccinationsintyget bor bifogas till odlingens arkiv
efter leverans.

2.3 Efter leverans

Nyanlinda fiskar bor i mojligaste man hallas separat frdn resten av besittningen tills odlaren har
forsdkrat sig om att de ar friska.

Levererad rom bor desinficeras innan den kommer 1 kontakt med Ovriga fiskar pa anldggningen.
(Konsultera en veterindr, se handlingsplanen for fiskhélsa eller besok fiskhdlsowebben for mer
information.)




3. LEVNADSMILJO OCH MILJOSKYDD
Syfte

Att skapa férutsattningar fér god fiskvélférd med vdlmdéende fiskar. Att
sdkerstalla verksamheter som &r hdllbara bade utifran driftsékerhetssynpunkt
och utifrdn miljéaspekten, och ddrigenom val fungerande produktiva odlingar
bdde pa kort sikt och dver ett langre tidsperspektiv.

Utgdngspunkten dr att en véal anpassad levhadsmiljé och god fiskvalfard &r
forutsattningar for god fiskhélsa. God fiskhdélsa och miljéhdnsyn ér i sig en
férutsattning for en hdllbar fiskodlingsbransch. Fér fiskvalfarden krévs att
levhadsmiljon ér genomtdnkt och anpassad till fiskartens specifika
férutsattningar. Detta stdller krav pd stor noggrannhet i anléggningens
utformning, arbetsrutiner samt val och underhdll av utrustning. Fiskens
férutsattningar och behov mdste i alla aspekter av verksamheten prioriteras
for att uppnd detta syfte.

Lagstiftning:

Miljobalken (kap 2) om allménna hénsynsegler

Miljobalken (kap 10) om verksamheter som orsaka miljoskador
Miljobalken (kap 15) om avfallshantering

Djurskyddslagen (1988:534)

Djurskyddsforordningen (1988:539)

SFES 2001:1063 Avfallsforordning

Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFES 2014:4) om djurhélsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk

Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rad (SJVES 2010:2) om transport av levande djur

3.1. Djurvilfard

Utgangspunkten &r att fiskarna ska héllas och skotas 1 en god milj6é och pa ett sitt som gynnar deras
hilsa och ger mdjlighet till naturligt beteende.

Odlaren bor hélla sig uppdaterad pd och tillgodogora sig aktuell och relevant information om
fiskvélfard for att kunna utveckla och bedriva verksamheten pd ett sitt som skapar forutsattningar for
god fiskvilfard.

Branschen rekommenderar
Att odlaren samarbetar med forskare, foljer utvecklingen och dvervéger inforandet av nya tekniker
som kan Oka fiskarnas hélsa och vélfard.



3.1.1 Anléiggning och utrustning

En fiskodlings placering och utformning ska vara saddan att den tillgodoser fiskartens éldersspecifika
krav pa vattentemperatur, -kvalitet, genomstromning och rorelseutrymme under hela aret.

Den ska ocksa vara placerad och utformad sa att vider-, vind- och vatten- eller isférhéllanden inte har
en ogynnsam paverkan pa fisken.

Placering och utformning av en odling ska tillata god skdtsel och tillsyn av fiskarna.

Placering och utformning av en odling ska vara anpassad for att fiskarna ska kunna behandlas vid
sjukdom och i preventivt syfte.

Placering och utformning av en anldggning ska tilldta insamling av d6d och déende fisk.

Rengoring och desinficering ska vara praktiskt mdjlig pa anldggningen.

Placering och utformning av odlingsanldggningar bor goras med optimering av fiskvilfarden i atanke.
Odlaren bor striva efter att alltid halla anldggningen i god allmén ordning.

Utrustning bor vara utformad pé ett sddant sdtt att fiskvalfardsproblem undviks och sé att de kan
rengdras och desinficeras pd ett tillfredsstdllande sétt.

Vid kop av begagnad utrustning bor denna viljas ut och kontrolleras noga for att sdkerstélla att den
ar andamalsenlig och séker.

3.1.2 Djurtiithet
Djurtdtheten 1 en fiskbesdttning ska anpassas till faktorer som; den specifika fiskarten, odlings-
forhallanden, aktuell utfodringsteknik, forutsdttningar att uppréatthalla god vattenkvalitet och med
hinsyn till att hdlso- och beteendestérningar inte far uppkomma hos fiskarna.

Odlaren bor kontinuerligt 6vervaka djurtitheten utifran fiskens beteende, hélsa och vattnets kvalitet
for att sdkerstélla att fiskvélfarden uppratthélls.

Eventuella problem avseende djurtdtheten bor genast atgirdas for att undvika skador och stress hos
fiskarna.

3.1.3 Vattenkvalitet och -temperatur
Hastiga dndringar i vattnets kvalitet och temperatur ska undvikas.

Kontroller av vattenkvaliteten ska goras sa ofta det kridvs for fiskhdlsosékerheten, och for att fa
kdnnedom om hur vattenkvaliteten varierar Over dret. Hur ofta kontroller ska ske beror pé
odlingssystem och odlingens placering.

I jorddammar ska syrgashalten kontrolleras sérskilt ofta vid - for den aktuella fiskarten - hoga
vattentemperaturer, samt nér beséttningstitheten ar hog.

I system dir fisken ar kritiskt beroende av tillférsel av pumpat vatten ska vattennivaer kontrolleras
via automatiska system.

I recirkulerande system ska syrgashalten kontrolleras kontinuerligt via automatiska system. Sddana
anldggningar ska dven ha ett larm som indikerar for - for den aktuella fiskarten - lag syrgashalt 1
vattnet.

Om vattenkvaliteten visar sig ligga pa nivaer som kan vara skadliga for fisken ska situationen genast
forbéttras genom ldmpliga atgérder.

De for fiskhélsan betydelsefulla automatiska systemen ska ha back-up system. Dessa bor testas
regelbundet.



Vattengenomstromningen i slutna system bor vara tillrdcklig for att uppehélla en vattenkvalitet som
optimerar fiskarnas vilfdard och som avldgsnar avfallsprodukter pa ett tillfredsstdllande sétt.

I 6ppna anldggningar bor vattentemperatur och syreniva kontrolleras och registreras dagligen.
Vid stigande/hdga vattentemperaturer bor syrenivan kontrolleras oftare.

Odlaren bor ha kunskap om optimala vattenkvalitetsparametrar for den aktuella besdttningen samt
kunna kéinna igen tecken 1 utseende och beteende hos fisken som tyder pa brister i vattenkvaliteten.

3.1.4 Ljus och skuggning
Fiskarter som é&r kénsliga for starkt ljus eller UV-strilning ska skuggas pa ett adekvat sétt eller pa
annat sitt skyddas fran ljus/stralning for att bibehélla goda levnadsforhallanden.

Ljusnivaerna och fotoperioden bdr vara anpassade till den aktuella fiskarten och dess utvecklings-
stadium.

Optimal ljusniva for fiskens vilmaende bor avgoras frin art till art och anldggning till anldggning,
utifran praktisk erfarenhet, forskning och expertrad.

Plotsliga och kraftiga fordndringar i ljusniva bor alltid undvikas i méjligaste man.

3.1.5 Stromséttning
Anliggningen bor vara utformad sa att fiskarna har ett tillrdckligt flode av rent vatten, men utan att de
utsitts for skadliga forhillanden som kan orsaka exempelvis fenskador och stress.

Strdomningen bor anpassas till fiskens art och storlek.
Strommen bor inte vara sa stark att fiskarna inte kan simma mot strommen.

Biobevixning, det vill sdga pavixt av exempelvis alger, mikroorganismer och vixter, bor inte
tillatas bli sd omfattande att vattenflodet paverkas.

3.1.6 Kassar
Kassar och fortojningar bor vara tillverkade och installerade péd ett sitt som dr lampligt for
anldggningens placering.

Kassar och fortdjningar bor kontrolleras och godkénnas arligen av kompetent och erfaren person.
Kassar bor vara tillrackligt strickta for att minimera vridningar.
Kassens djup bor vara avviégt for att tillata utrymme mellan kassens botten och sjobotten.

UV-ljus kan forsdmra nitens héllfasthet, de bor dérfor inte forvaras i direkt solljus utom i samband
med tvitt och desinficering.

Varje kasse bor inspekteras och hallfasthetstestas efter varje produktionscykel. Kontrollen bor goras
av en person med réitt kompetens och i enlighet med tillverkarens rekommendationer.

Varje kasse bor héllfasthetstestas av externa aktor var 5:te ar.

Maskstorleken bor kunna halla hela storleksomfanget i1 en fiskpopulation. Samtidigt bor
maskstorleken hallas sé stor som storleksomfanget medger for att mojliggdéra god vattengenomstrém-
ning.

Notera:

Generellt sett dr den minsta fisken i en sorterad population hélften av medelvikten. I en osorterad population
dnnu mindre.




De nitkassar som dr 1 bruk bor inspekteras Oversiktligt dagligen, genomgd noggrann kontroll
regelbundet och repareras omgaende vid behov.

Utover att upptécka hél bor kassens form kontrolleras som en del i den dagliga 6versynen, da den kan
paverkas negativt av vattenstrommar vilket kan minska rorelseutrymmet for fisken och dérigenom
stressa fisken samt forsdmra utfodringens effektivitet. Kassens form bor vid behov aterstillas med
hjélp av tillrdckliga tyngder som fésts i kassens nedre del.

Pavixt av alger bor ocksé atgdrdas genom att kassens 6vre del hdngs upp for torkning eller genom att
den trycktvittas pd plats.

En tomd kasse bor tas upp pa land och tumlas 1 vattentvitt.
I samband med hért vider bor extra kontroll av kassarna genomforas.

Branschen rekommenderar
Att niten behandlas med UV-skydd.

3.2 Driftsikerhet

Odlingen ska ha ett larmsystem som indikerar vid driftsstorningar 1 vattenpumpar och annan
tekniskutrustning som &r av betydelse for fiskens hilsa.

Anldggningar vars vattenforsorjningen sker via sjdlvtryck ska ha ett larm som indikerar for lag
vattennivd pa inkommande vatten. Detta géller dock inte i extensiva odlingar.

Recirkulerande system ska ha ett larm som indikerar for 1ag syrgashalt i vattnet.

En genomarbetad plan ska finnas for hur fiskvilfarden ska uppritthdllas vid stromavbrott. Vid
anldggningar dér stromavbrott kan ha skadliga inverkan pé fisken ska reservkraft finnas att tillga.

P& anldggningar dédr det dr av betydelse for fiskhdlsan ska dven exempelvis reservsystem for
driftstdrningar i1 vattenpumpar finnas.

Driftstorningar i automatisk utfordring och annan utrustning ska genast atgéirdas. Tills felet ar
atgirdat ska fiskarnas vilméaende uppritthéllas manuellt.

3.3 Tillsyn och inspektion

Vid alla typer av odlingar ska tillsyn genomforas minst en gang per dag. Undantag fran denna regel
far goras vid Oppna odlingar i samband med hart vider samt vid mycket extensiva odlingar. Tillsyn
ska dock 1 alla ldgen ske sa ofta att omsorgen om fisken och fiskens hilsa inte dventyras.

Vid tillfillen dd man kan misstidnka 6kad risk for ohélsa hos fisken, exempelvis vid snabbt stigande
vattentemperaturer, ska fisken ses till flera ganger dagligen.

Kontrollerna ska fokuseras pa:

* Hélsoparametrar hos fiskarna sa som aptit, skador, forandringar i1 farg och utseende.

* Fiskarnas beteende.

* Dodlighet bland fisken.

* Vattentemperatur

* Vattengenomstromning

* Funktionen hos foderautomatik och annan utrustning som har betydelse for fiskens hélsa.
* Syreniva (dér larm f6r lag syreniva inte finns installerade)

Vid kontroll bor eventuella avvikelser omgdende étgidrdas. Avvikelser som innebdr exempelvis
beteendestorning eller sjukdom ska omgaende dtgirda enligt lag.



3.4 Miljéskydd

3.4.1 Allménna riktlinjer
Odlingen ska bedrivas pa ett sddant sétt att den inte orsakar storning och oldgenheter i ndromradet.

Odlaren ska ha kontrollrutiner f6r utrustning och drift for att sdkerstilla att verksamheten hélls 1 gott
skick och pé si sitt forebygga skada pa méanniskors hélsa och milj6.

Héndelser och driftstorningar pa anliggningen som kan péverka ménniskors hélsa och miljé ska
omgéende meddelas lénsstyrelsen.

Ansvarig tillsynsmyndighet bor alltid konsulteras 1 god tid innan dndringar genomfors som kan leda
till 6kade utsléapp eller annan oldgenhet 1 ndiromradet. Sadana dndringar kan exempelvis innefatta
andrade slaktrutiner som ger upphov 6kad méngd blodvatten eller slaktavfall, eller vid en
utbyggnation av anldggningen.

Branschen rekommenderar

Att odlaren planerar och organiserar arbetet pd odlingen péd ett sitt som 1 mojligaste man ar
miljomassigt hdllbart och effektivt avseende exempelvis energikéllor, hantering och atervinning av
biprodukter och forbrukning.

Att odlaren samarbetar med forskare, foljer utvecklingen och dvervéger inforandet av nya tekniker
som kan minska odlingens miljopaverkan.

3.4.2 Hantering av normalt avfall
Avfall ska hanteras pa ett sdtt som dr acceptabelt med hénsyn till m@nniskors hélsa och miljo.

Avfallet ska hanteras utefter den aktuella kommunens regler, sorteras sa langt som mojligt och
lamnas in till en avfallsstation.

3.4.3 Hantering av miljofarligt och farligt avfall
Odlaren ska ha kunskap om hur det farliga avfallet kan padverka ménniskors hilsa och milj6. Odlaren
ska ocksa ha kunskap om vad som kan goras for att minimera denna paverkan, samt om de regler som
géller for hanteringen av det milj6farliga avfallet.

Farligt avfall ska skickas med en transportor som har tillstdnd att transportera farligt avfall och i
ovrigt i enlighet med miljolagstiftningen och naturvardsverkets foreskrifter.

Odlaren ska for varje slag av farligt avfall fora anteckningar om mingd som uppkommit arligen och
till vem det farliga avfallet ldmnats for hantering.

Nagra typer av avfall som ska hanteras och omhéandertas enligt gdllande regler for miljofarligt avfall
ar: bekdmpningsmedel, kemiska produkter, mediciner och rester av mediciner (dven medicinfoder),
annat avfall frdn produktionen undantaget animaliska biprodukter, fiskkadaver och andra animaliska
biprodukter.

Hanteringen av miljofarligt och farligt avfall ska ske och 1 samrdd med aktuell kommun eller
Linsstyrelse beroende pé avfallstyp.

Slam kan rdknas som farligt avfall beroende pd slammets innehdll. Hur slam fran en odling ska
hanteras ska darfor goras i samrad med berérd kommun.

Flytande kemikalier och farligt avfall ska forvaras pa en plats pd odlingen som ar skyddad mot
pakorning, tilltrdde for obehoriga och pa ett sitt som skyddar mot utsldpp av skadliga @mnen till
marken, vattnet och avloppssystem.

3.4.4 Recipient och vattenkvalitet
Vattenprover ska tas enligt aktuellt recipientkontrollprogram och skickas till laboratorium for
analys.



Avloppsvattnet fran fiskodlingsanldggningar och slakterier ska genomga tillracklig rening i renings-
anldggning innan det far sldppas ut. Detta kan ske i egna reningssystem, alternativt att avloppsvatten
transporteras till extern anldggning.

Om anldggningen har eget reningssystem ska detta vara utrustat med ett modernt styrsystem och
dimensioneras att klara foreskrivna gransviarden vid maximal produktion.

Anordningar och ledningar som ar markforlagda ska anldggas, kontrolleras och drivas pa ett sdtt som
forhindrar spill och lackage till mark, grundvatten och ytvatten.

Odlingens behandlings- och reningsanldggningar bor drivas pa ett sdtt som innebir optimal prestanda
med minsta mojliga storning for omgivningen.

3.4.5 Ljudfororening

Bullernivan kring odlingen ska kontrolleras i enlighet med odlingens miljétillstind, men bor
kontrolleras minst en géng pé olika platser vid pdgdende verksamhet, da bullernivan kan anses hog

Buller fran odlingen bér i mojligaste mén begrénsas.

Notera:
Utomhus vid bostader bor verksamheten inte orsaka hogre ekvivalent ljudniva &n dessa riktvarden:

50 dB (A) helgfri mandag — fredag kl. 07.00-18.00

45 dB (A) lordag, sondag och helgdag kl. 07.00-18.00

45 dB (A) kvillstid k1. 18.00-22.00

40 dB (A) nattetid k1. 22.00-07.00.

Nattetid kl. 22-07 far den momentana ljudnivan utomhus vid bostider inte dverstiga 55 dBA som riktvérde.

3.4.6 Doftfororening
Odlingen bor bedrivas pd ett sddant sétt att den inte orsakar oldgenheter av lukt utanfor
verksamhetens omréde. Om luktstorningar skulle uppsta bér odlaren omgédende agera for att motver-
ka fortsatt storning.

Avfall frin odlingen som har kraftig lukt av fisk, fiskrester eller fiskavfall bdr i véntan péd bort-
transport forvaras i kyla eller pd ndgot annat séitt som forhindrar att storande lukt uppstér,
exempelvis som ensilering med organiska syror i tétslutande tunnor.

3.4.7 Utmarkning av anlaggning
Om sjotrafiken sa kréver ska vattenbruksanldggningen, vid de yttre grdnspunkterna, mérkas ut med
en sjosdkerhetsanordning av typen specialmérke (gul prick eller boj med gult reflekterande kryss
som topptecken. Vid behov ska sjosdkerhetsanordningen dven utrustad med ett gult blinkande ljus
enligt JALA:s rekommendationer. Tillstind fran Transportstyrelsen for etablering av sjosdkerhets-
anordning kravs.

3.4.8 Riskidentifiering

Odlaren ska pdgdende och systematiskt undersoka och beddoma risker som verksamheten kan ha for
ménniskors hilsa och milj6. Resultaten av arbetet ska dokumenteras fortlopande.

Alla odlingar bdr ha en dokumenterad plan for standardforfaranden som innefattar riskbedomning-
ar och konsekvensbedomningar. Dessa bor innefatta bland annat: hantering och transport av fisk,
utrustningsfel, rovdjur/skadedjur, vider, fororening, sjukdomsutbrott, massdod, eld och intrang.
Beroende péa anldaggning kan den dven innefatta: kollision och sjobottentopografi.



4. KONTROLL, DOKUMENTATION OCH UTBILDNING
Syfte

Att de krav pd dokumentation och spdrning som stdlls i lagstiftningen uppfylis,
samt att underlétta for planering, kontroll och uppféljning av verksamhetens
olika delar. Att sdkerstdlla att arbetet pé odlingen utférs pé ett dndamals-
enligt satt som uppfyller lagar, tillstdnd och skapar bésta méjliga
forutsattningar for god fiskvdlférd. Samt att skapa en 6ppen och positiv dialog
med externa intressenter.

Kontinuerlig kontroll, dokumentation och uppféljning dr grundpelare i en
val fungerande odling. Genom att tillse att rutiner féljs och regelbundet
granska att dessa har férvantad effekt kan arbetet pd odlingen utvecklas och
forbattras allteftersom behovet uppstar. Med hjélp av fasta rutiner skapas
dven en driftmdssig sdkerhet ddr alla anstéllda far del av viktig information,
har den kunskap som krdavs for att kunna utféra sina arbetsuppgifter pé ett
tillfredsstdllande satt samt kan identifiera och atgérda brister i levhadsmiljé
och fiskhdlsa.

Lagstiftning:
Miljobalken, kapitel 26 om tillsyn

Lag (2006:807) om kontroll av husdjur, m.m.

Lag (2006:806) om provtagning pa djur, m.m.

Forordning (1998:901) om verksamhetsutdvares egenkontroll
Forordning (1998:899) om miljéfarlig verksamhet och hélsoskydd
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk
Naturvérdsverket foreskrifter (NFS 2016:8) om miljérapport

Naturvérdsverkets allmédnna rad (NFS 2001:3) om tillsyn [till 26 kap. miljobalken, férordningen
(1998:900) om tillsyn samt forordningen (1998:901) om verksamhetsutdvares egenkontroll]

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2014:4) om djurhélsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVES 2008:67) om offentlig djurskyddskontroll

4.1 Dokumentation och Journalforing

4.1.1 Kontrollprogram

Odlingen ska ha ett internt kontrollprogram som visar hur villkoren i odlingstillstandet f6ljs och hur
verksamhetens paverkan pa hélsa och miljo granskas. I kontrollprogrammet ska dven métmetoder,
mitfrekvens och utvirderingsmetoder redovisas.

I det interna kontrollprogrammet ska riskbeddmningar utifran hélsa- och miljo, och utfallet av dessa
redovisas.

Kontrollprogrammet ska f6lja de regler som regleras av miljobalken, foreskrivs av Naturvardsverket
och som stélls upp i1 odlingens miljotillstand.

Anvindningen av kemiska produkter och biotekniska organismer som kan innebéra fara for hélsa



eller miljo ska inga i kontrollprogrammet.

Pé odlingen ska ansvaret for fragor som ror miljobalken och de foreskrifter, domar och beslut som
finns utifran den vara definierat och fordelat.

4.1.2 Offentlig hilso- och djurskyddskontroll

Odlaren ska folja de bestimmelser som finns i jordbruksverkets offentliga kontroll for hilso- och
djurskydd. Detta innebér bland annat kontroll av djurhdlsa och djurskydd enligt de intervall som
Jordbruksverket beslutar. Det offentliga kontrollprogrammet &r baserat pa risk. Det innebér att alla
odlingsanldggningar klassas utifrdn hur hog risken ar att de far eller sprider smitta. En hog riskklass
innebdr fler kontrollbesdk och titare provtagningar dn for en lagre riskklass.

Notera:
Brister och anmirkningar vid djurskydds- eller smittskyddskontroll leder till aterkontroll och detta kan

innebéra extra kostnader for odlaren.

4.1.3 Journalforing
En odlingsjournal ska foras dver:
1. Antalet fiskar i odlingen fordelat pa art, dlder och vikt
2. Besittningstdtheten per odlingsenhet (kasse/kar)
3. Dodligheten per odlingsenhet och dygn
4. Inséttningar och utleveranser av rom, mjolke och fisk till och fran odlingen (ursprung,
mottagare, art och méngd)
. Fodersort och foderatgéng
. Hanteringstillfdllen, exempelvis transporter (dven inom anldggning) och sortering
. Tecken pa sjukdom, skador eller onormala beteenden
. Forebyggande, botande eller lindrande behandlingar
. Hélsokontrollinspektioner och resultat fran laboratorieundersokningar
10. Utfall av kontroller av vattenkvalitet, -temperatur och -flode
11. Utfall av kontroller av eventuell utrustning for automatisk utfodring och annan teknisk
utrustning
12. Utfall av kontroller av larmfunktionen
13. Eventuella driftsstorningar
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Journalerna ska finnas tillgéngliga for genomgéing vid besiktning av anldggningen.

En sammanstéllning av odlingsjournalen bdér géras manadsvis genom att den dagliga journal-
foringen fors in 1 en minadsrapport.

Varje odlingsenhet (kasse/kar) bor ges ett identifikationsnummer och i odlingsjournalen bor foras in
hanteringen av varje individuell odlingsenhet; sdsom inkopsdatum, rengoring, tid i vatten, torrtid,
mingd, storlek, fisktdthet och antal doda fiskar.

4.1.4 Miljorapport
Odlaren ska 16pande halla sig uppdaterad om odlingens miljopaverkan. Kontrollerna ska redovisas
i en arlig miljorapport. I miljérapporten ska ockséa redovisas de atgiarder som gjorts for att uppfylla
villkoren i tillstandsbeslutet och resultaten av de atgéarderna.

Miljorapporten ska redovisas enligt foreskrifter fran Naturvardsverket.

Odlaren ska ocksd skicka in en &rsrapport till Jordbruksverket som innehdller information om
produktionséret. Underlag till rapporten skickas ut av Jordbruksverket.

Branschen rekommenderar

Att alla odlare fyller i och skickar in den enkit som arligen kommer fran SCB (statistiska central-
byran). Den data som samlas in hjélper till att ge en rittvisande bild av branschen och anvinds av
bade politiker och myndigheter i1 deras beslutsarbete. Det dr diarfor av betydelse att den statistik som
redovisas dr korrekt.



4.2 Utbildning

4.2.1 Ansvarig
Vid varje fiskodling ska en person utses som ansvarig for skotseln. Den ansvariga personen ska ha
kompetens nog for att kunna skdta och dvervaka arbetet pa odlingen i enlighet med djurskydds-
lagstiftningen samt en relevant teoretisk utbildning i fiskodlingsteknik och relevant praktisk
erfarenhet av fiskodlingsarbete.

Notera:
Branschen gor tolkningen att relevant teoretisk och praktisk utbildning, i brist p&d passande formella

utbildningar i fiskodling, 4ven kan avse kunskap som tillskansats via arbetserfarenhet om denna kan styrkas i
form av arbetsintyg eller liknande.

4.2.2 Personal
Alla personer som arbetar vid odlingen ska ha kompetens nog att utfora sina arbetsuppgifter i
enlighet med djurskyddslagstiftningen.

All personal ska kénna till de direktiv, bestimmelser och begrinsningar som ror den dagliga
verksamheten péd odlingen. Utbildningen av anstéllda for uppdrag som innebir specifikt ansvar kan
skotas av en annan arbetstagare med tillracklig kunskap.

Alla anstillda som skoter fisken ska ha tillrdcklig och uppdaterad kunskap om fisk och fiskvélfard
for att kunna uppritthélla god fiskhélsa samt kunna kdnna igen tecken pa ohélsa och - i sadana fall
problem foreligger - agera snabbt och korrekt enligt upprittade rutiner.

All personal bor ges den kunskap som kravs for att kunna bedriva odlingen enligt aktuellt odlings-
tillstand.

Odlingsforetaget bor arligen arrangera, eller delta i, utbildning i1 fradgor kring odlingsvillkor och
egenkontroll.

Branschen rekommenderar:

Att all fortbildning och utbildning, d4ven sddana som ges av andra anstdllda, noteras i odlingens
kontrollprogram. Exempelvis med anteckning om utbildningstillfille, utbildningens ldngd och
innehall.

4.2.3 Kommunikation med omvirlden
Odlaren bor ha ett 6ppet och positivt forhdllningsétt gentemot omvérlden. Detta innebdr exempelvis
att efter basta forméga besvara inkomna fragor fran allminhet och media, vilkomna samtal kring den
egna verksamheten och hélla en god ton gentemot konkurrerande verksamheter.

Branschen rekommenderar:

Att alla anldggningar (ddr inga smittskyddshinder foreligger) Oppnar upp for besdkare pé
regelbunden basis - exempelvis en formiddag i manaden - under former som é&r forenliga med
anldggningens sikerhet och med verksamheten i stort. Besoken bor ske efter faststéllda program som
sakerstdller bibehéllet smittskydd. De bor vara informativa och givande for gésterna samt ppna upp
for dialog kring fiskodlingens fordelar och utmaningar.

Notera:

Goda smittskyddsrutinger vid besok &r en forutsittning for att undvika smittspridning. Se kapitlet Fiskhilsa
och smittskydd for riktlinjer och rekommendationer infor besok.




5. SKOTSEL
Syfte

Att sdkerstdlla att djurhélining och hantering féljer djurskyddslagstift-
ningen och tarhénsyn till fiskens férutséttningaroch behov. Samt att darigenom
begréinsa risken for skador, stress och efterféljande sjukdomsutbrott hos
fisken.

Hantering av fisk skiljer sig i manga aspekter frdn hanteringen av land-
levande djur som mdnniskan har i sin vard. All hantering &r i ndgon utstréckning
stressande for fisken, i vilken utstrackning ar dock beroende av hur den sker.
Stora variationer kan aven finnas mellan olika fiskarters egenskaper. Kunskap
om och hdnsyn till den aktuella fiskartens specifika biologiska forutsattningar
maste darfér alltid vara utgdngspunkten i de rutiner som upprattas foér olika
moment dar fisken behéver hanteras eller transporteras av mdanniskor.

Lagstiftning:
Djurskyddslagen (1988:534)

Djurskyddsforordning (1988:539)
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk

Statens jordbruksverks foreskrifter och allminna rad (SJVFS 2013:41) om skyldigheter for djurhéllare
och personal inom djurens hilso- och sjukvéard

Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rad (SJVES 2010:2) om transport av levande djur

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2014:4) om djurhidlsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 1995:125) om inforsel av fisk, kraftdjur och blotdjur och
produkter dérav

5.1 Djurhéllning
Fisken ska behandlas vil och skyddas mot onddigt lidande och sjukdom.

Fisken ska skotas pé ett sitt som forebygger sjukdomsutbrott, dodlighet, stress, aggressioner och
beteendestorningar.

Odlaren ska ha kompetens att kdnna igen tecken pa forsdmrad fiskvilfard; som onormalt
beteende, skador, sjukdomstecken och att kunna ingripa vid sddana indikationer. For att kunna skapa och
upprétthélla en god levnadsmilj6 krévs kunskap om fisken, dess normala beteende och dess behov.

Om fisken visar tecken pa stress, onormalt hoga aggressionsnivaer eller andra beteendestorningar ska
atgédrder vidtas fOr att forbéttra situationen. Om situationen dnda inte forbéttras ska en atgérdsplan tas
fram for odlingen i samarbete med en veterinar.

5.2 Hantering

All hantering och flyttning av fiskar ska begrinsas 1 mdjligaste mén. Nir hantering och
flyttning kravs ska den ske s& skonsamt som mgjligt, i vatten - om det dr genomforbart - och vid en
vattentemperatur som dr lamplig for arten.

Om fiskar maste lyftas ur vattnet ska det goras under sd kort tid som mojligt. Alla redskap som
kommer 1 kontakt med fisken vid hanteringen ska vara blota.




Nir fisken lyfts eller hanteras individuellt ska hela fiskens kropp stddjas. Fisken far alltsé inte lyftas i
enstaka kroppsdelar, t.ex. 1 géllocken.

Levande fisk ska inte ldggas pa is eller i isbad.

Fisken ska bedovas eller ges lugnande medel vid hantering om det kan minska smaérta och stress
markant vid hanteringen. Upprepad beddvning vid samma hanteringstillfille ska i mojligaste méan
undvikas.

Vid havning bor haven vara anpassad i storlek, ha passande ndtdimension och vara utformad for att
minimera risken for fysisk skada pé fisken.

Vid havning bor inte for stora hévtag tas som innebar att for manga fiskar hamnar samtidigt i haven.
Risken for frysskador bor uppmérksammas vid hévning i kall vaderlek.

5.2.1 Trangning
Nar fiskar samlas ihop titt for att behandlas medicinskt eller for att underldtta annan hantering, ska
det goras under sa kort tid som mgjligt. Syrgasnivan och den 6vriga vattenkvaliteten ska kontrolleras
under tiden. Vérdena ska hallas pa nivaer som dr acceptabla for den aktuella fiskarten.

Om fisken i samband med tringningen visar tecken pd syrgasbrist eller annan kraftig stress, ska
atgdrder genast sdttas in for att lata fisken dterhdmta sig, exempelvis genom att vattenomséttningen
oOkas eller att extra syrgas sitts till.

Personalen ska vara utbildad och kunna anvinda rétt teknik detta for att sikerstélla effektivt genom-
forande och minimera risken for onddig stress och skada pa fiskarna.

Rutiner for hur fisken ska tringas bor finnas formulerade och nedskrivna for att sdkerstélla att all
personal har tillgdng till korrekta instruktioner och underlétta for likriktade arbetsmetoder hos alla
anstillda.

Tringning bor goras sa sdllan som mojligt for att minska stress och stressorsakade skador och
sjukdomar hos fisken.

5.3 Miérkning av fisk
Mairkning av fisken ska utféras under bedovning och av den som har genomgatt sirskild godkéand
utbildning.

Fisk far mirkas genom fettfeneklippning eller genom inplantering av mikrochips (pit tag). For andra
typer av markning krévs tillstand.

5.4 Sortering
Fisken ska, ndr det behdvs beroende pé fiskart och produktionsinriktning, storlekssorteras sa att
storleksskillnaden dr minsta mojliga mellan fiskar i samma odlingsenhet (kasse/kar).

Vid anvéndning av pumpar, slangar och sorteringsmaskiner ska dessa, liksom annan utrustning, vara
utformade for att forhindra att fisken skadas och stressas i onddan.

Vid val av metod for sortering bér undvikandet av skador och stress hos fisken vara avgorande.

Planeringen av och tekniken for sortering bér vara en del av anldggningens nedskrivna plan for
standardprocedurer.

5.5 Transport av levande fisk (se ytterligare riktlinjer for transport under Smittskydd)
Biosédkerhet och fiskvélfard ska alltid tas i 6vervigande innan fiskpopulationer transporteras.

Fiskens hélsotillstdnd ska kontrolleras innan transport. Sjuk fisk och fisk som inte dr i skick att
transporteras far bara flyttas for att fa medicinsk behandling.




Utfodringen av de fiskar som ska transporteras ska upphora 1 - 5 dagar fore transport beroende pé
fiskart, storlek och temperatur, detta for att forebygga fiskhilsoproblem. Fasteperioden avgors utifran
kunskap och beprovad erfarenhet och bor enligt EFSA (2009) inte dverstiga 50 dygnsgrader.

I samband med transport av levande fisk ska tringningen och forflyttningen till transporttankar
goras pa ett sd snabbt och skonsamt sitt som mdjligt. Vid trdngning bor bara den méingd fisk som
kan fiskas upp under en begrinsad tid fangas in. Langvarig exponering for traingning leder till stress,
vilket kan medfora efterfoljande sjukdom och/eller dodlighet.

Levande fiskar ska transporteras pa ett sdtt som minimerar negativa effekter pa fiskens hilsa och
vélfard.

Transporten ska ske pd kortast mgjliga tid med hansyn till fiskarna och i utan att dvriga regler for
transport negligeras.

Vattnets temperatur, syreséttning och koldioxidniva ska under hela transporten vara anpassad till den
art som transporteras.

Den utrustning som anvénds vid transport ska vara konstruerat s att vatten inte kan lacka ut under
transporten.

Under transporten ska vattnets pH-vérde hallas stabilt och utan kraftiga variationer.

Infor en transport pd over fyra timmar ska transporttanken spolas igenom med vatten under minst en
timme for att forhindra syrgasbrist under lastningen.

Vattnet ska syresittas kontinuerligt och syrgashalten kunna métas fortlopande vid transporter Gver
tvd timmar.

Om transporten tar mer 4n atta timmar ska en anordning for urluftning av koldioxid anvindas.

Vattnet ska under transporten bytas sa ofta som fiskarnas vélfard kréver. Vattenbyten ska ske pa av
Jordbruksverket godkinda platser.

Forflyttning av laxfiskar ska planeras sa att fisken tilldts 1dngsamt vénja sig vid ny vattentemperatur.

Under transporter ska noggrant kontrolleras att fisken inte utsitts for onddig stress, exempelvis till
foljd av dalig vattenkvalitet eller utdragen transport i hog djurtithet, och att dess hélsostatus inte
forsamras. Avvikelser atgirdas genast.

Innan varje transport bér noggrant kontrolleras att transporttankarna ar hela och att exempelvis inga
vassa kanter finns som kan skada fiskarna.




6. FODER OCH UTFODRING
Syfte

Att skapa forutsattningar for utfordringsrutiner som maximerar
fiskvdlfdarden,tillvéxtenochproduktivitetenutanattorsakaonddigbelastningpd
miljé ochvatten. Attuppratthallalivsmedelssdkerhet genomspérbarhetoch god
foderhantering i alla led.

Lagstiftningen kring fodersdkerhet riktar sig till odlare som odlar fisk for
livsmedelsproduktion eller fisk som kan ténkas anvéndas som livsmedel eller
foder, men dven i odling for andra syften finns god anledning att
sdkerstdlla en gynnsam foderhantring. Foderinnehdll och utfodringsrutiner kan
hainverkan inte bara pa fiskvalférd och fiskhdlsa utan dven pé& miljén. Foder och
utfodring dr darfér en essentiell del i en hdllbar och langsiktig fiskodlings-
bransch.

Lagstiftning:

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och krav for livs-
medelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet och om forfa-
randen i fragor som géller livsmedelssiakerhet

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 183/2005 om faststéllande av krav for foderhygien

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 999/2001 om faststdllande av bestimmelser for
forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av transmissibel spongiform encefalopati

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1069/2009 om hilsobestimmelser for animaliska
biprodukter och dédrav framstéllda produkter som inte dr avsedda att anvédndas som livsmedel och om
upphéivande av forordning (EG) nr 1774/2002 (forordning om animaliska biprodukter)

Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 om genomfdrande av Europaparlamentets och radet
forordning (EG) nr 1069/2009 om hilsobestammelser for animaliska biprodukter och dirav framstall-
da produkter som inte dr avsedda att anvéndas som livsmedel och om genomforande av radets direktiv
97/78/EG vad géller vissa prover och produkter som enligt det direktivet &r undantagna fran veterinér-
kontroller vid gransen

Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk

Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rad (SJVFS 2018:33) om foder

6.1 Anmalan och ansvar

Alla foderanldggningar 1 primédrproduktion (dvs &ven anldggningar diar foder forvaras for
utfordring av den egna fisken) ska anmélas till Jordbruksverket via pappersblankett eller e-tjénst. Besok
Jordbruksverkets hemsida (www.jordbruksverket.se) eller for vidare information.

Import av foder for anvéndning till den egna fiskbesdttningen ska anmélas till Jordbruksverket fore
forsta importillféllet och for varje enskild fodersort.

Odlaren ska, 1 sin roll som foderforetagare, ansvara for att de krav som livsmedelslagstiftningen
stdller pé foder 1 den egna verksamheten uppfylls.



6.2 Sparbarhet

Fisk, foder och alla andra dmnen som &r avsedda for eller kan antas ingd 1 ett livsmedel eller ett
foder ska kunna sparas pa alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan.

Det innebér att odlare som odlar fisk som ska, eller kan tidnkas ska, anvdndas som livsmedel eller
foder ska kunna uppge varifran man fatt livsmedel, foder, djur och &mnen som &r menade att eller som
kan antas ingd i ett livsmedel eller ett foder.

For att kunna uppfylla detta ska odlaren ha system och rutiner for att kunna lamna den informationen
till behoriga myndigheter pd begéiran.

Odlaren ska dven ha system och rutiner for att kunna identifiera de andra foretag som produkter
levererats till. Informationen ska kunna visas for behdriga myndigheterna pa begéran.

6.3 Foderinnehall och kvalitet

Fodrets struktur, innehdll, médngd och utfodringsintervallerna ska vara anpassade till fiskarten,
fiskens alder och storlek samt till vattentemperaturen och den Ovriga odlingsmiljon. Detta
sakerstélls via foderspecifikationer eller produktmérkning.

Foder som pd ndgot sitt inte uppfyller kraven for fodersékerhet; som bedoms kunna vara skadligt
for fisken, for ménniskor eller som beddms kunna leda till att fisk som produceras for livsmedel inte
kommer att vara siker som méanniskoftda, ska inte anvéndas.

Om foder i ett parti eller en sats av foder bedoms inte uppfylla kraven ska hela partiet eller satsen ses
som otjinlig, sdvida inte en mycket noggrann bedémning visar annat.

R4, obehandlad fisk ska inte anvindas som foder i fiskodlingar. Nér hela eller delar av fiskar anvands
som foder ska de pastoriseras eller pd annat sitt behandlas for att forhindra smittspridning.

Notera:
Odlad fisk féar utfodras med foder som innehéller bearbetat animaliskt protein frén andra djur &n idisslare,

déribland insekter, forutsatt att fodret framstéllts i enlighet med lagstiftningen.

Odlad fisk ska inte utfodras med bearbetat animaliskt protein frdn djurkroppar eller delar av
djurkroppar av odlad fisk av samma art.

Fodret bor vara sammansatt och utformat pa ett sddant sétt att det ger upphov till minsta mojliga

utslépp av fosfor och kvive, utan att paverka fiskens hélsa negativt.

6.4 Forvaring av foder

Odlaren ska sékerstilla att hantering, transport- och lagringsforhallanden for foder dr hygieniska och
skyddar mot farlig kontaminering.

Odlaren ska sikerstilla att lokaler, behéllare och annan utrustning som anvénds vid lagring, transport
halls rena, rengdrs med rent vatten och desinficeras vid behov.

Odlaren ska forhindra att djur och skadedjur kommer &t fodret for att undvika kontaminering.
Odlaren ska hantera avfall och farliga &mnen separat fran fodret for att forhindra kontaminering.
Fodret bor forvaras skyddat frén fukt.

Oppnade fodersickar och behéllare bor forslutas efter anvindning.

Vid leverans av nytt foder bor det kvarvarande fodret alltid placeras 1 foderlagret sé att det blir
forbrukat forst.



Kylaggregatets funktion bor kontrolleras en ggr/veckan.

Rester och spill av foder utomhus bor samlas upp och omhéndertas dagligen.

6.5 Utfodring

Odlaren ska undvika snabba dndringar 1 foderkvalitet, foderstorlek och utfodringsrutiner forutom vid
planerade uppehall 1 utfodringen.

Utfodring ska ske pa ett sétt som gor att alla fiskar far sin nodvéindiga del av fodergivan.

Odlaren boér overvaka fiskarnas aptit och kontinuerligt anpassa foderméingden for att undvika
overutfodring vilket kan leda till problem med fiskhélsa och-vélfard samt bidrar till 6kade utslépp av
nérsalter.

6.5.1 Rutiner

Odlaren ska fora journal over skadedjur, fodersdndningar (varifrdn och médngd) samt analyser och
prover som gjorts pa fisken och som kan ha betydelse for fodersékerheten.

Odlaren bor ha en foderplan som anger; foderstorlek och mingd for varje fiskgrupp.
Odlaren bor dven ha rutiner for regelbunden kontroll av foderkoefficienten.

Fodret bor kvalitetssdkras innan utfordring. Bland annat bér man sédkerstélla att foder som skadats
eller svettats inte anvinds 1 utfordringen, detta for att minska risken att det bildas tunn oljefilmen 1
anslutning till kassarna.

Branschen rekommenderar:

Att eventuell forekomst av oljefilm registreras i den egenkontroll verksamhetsutévaren regelbundet
genomfor och att informationen foljs upp regelbundet for att uppticka och kunna &tgérda brister 1
foderforvaring/hantering.

6.5.2 Foderautomatik

Om foderautomater anvands ska de underhallas vil. De ska fungera under alla vaderforhallanden,
med undantag for extrema forhéllanden.

Utfodring ska ske manuellt vid driftsstorningar 1 automatiska utfodringssystem.
Foderatgdngen ska kunna métas dven i automatiska utfodringssystem.

6.6 Fasta

For att forebygga fiskhélsoproblem i samband med hantering, transport, slakt och medicinsk
behandling ska uppehall goras i1 utfodringen.

Notera:
Nar fisken fastas infor transport och slakt saktas @mnesomséttningen ner och méangden avforing i fiskens

tarmar minskar och ddrmed minska risken for kontamination.

Fasteperioden bor anpassas efter fiskart och vattentemperatur. Lidmpligt antal dagar bor avgoras
utifran kunskap och beprovad erfarenhet. Den bdr dock inte verstiga 50 dygnsgrader enligt EFSA
(2009).




7. FISKHALSA OCH SMITTSKYDD
Syfte

Att upprdatthdlla god hygien, god fiskhélsa och minska riskerna fér utbrott och
spridning av fisksjukdomar inom och mellan anldggningar. Samt att skapa
rutiner som férhindrar rymningar och dérmed begrdnsa risken fér eventuella
negativa effekter av sddana pa vilda fiskbestéand.

Planering och efterlevnad av smittskyddsrutiner ér det allra frémsta sattet att
undvika sjukdomsutbrott bland fiskarna. Hur arbetet pé& anldggningen utférs
har en stor inverkan Ra risken for spridning av smittsamma sjukdomar inom
och mellan odlingar. Atgarder som uppréttande och efterlevnad av tydligaq,
genomtdnkta hygienrutiner i odlingens alla moment samt hygienregler i
samband med besék dr viktiga for att minska smittrisken. Inrattande av
smittskyddszoner dar ett annat mycket effektivt och efterstravansvart sétt att
minska risken for smitta och for begransning av uppkommen smitta.

Lagstiftning:
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 om hélsobestimmelser for animaliska
biprodukter och dérav framstillda produkter som inte dr avsedda att anvéindas som livsmedel och om
upphévande av forordning (EG) nr 1774/2002

Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 om genomforande av Europaparlamentets och radet for-
ordning (EG) nr 1069/2009 om hilsobestimmelser for animaliska biprodukter och dédrav framstéllda
produkter som inte dr avsedda att anvéndas som livsmedel och om genomférande av radets direktiv
97/78/EG vad géller vissa prover och produkter som enligt det direktivet &r undantagna frén veteri-
narkontroller vid gransen

Forordning (1998:901) om verksamhetsutdvares egenkontroll
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2014:4) om djurhélsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2008:25) om djurhélsokrav for djur och produkter fran
vattenbruk och om forebyggande av vissa sjukdomar hos vattenlevande djur

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2006:84) om befattning med animaliska biprodukter och
inforsel av andra produkter, utom livsmedel, som kan sprida smittsamma sjukdomar till djur

Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rad (SJVFS 2013:14) om forebyggande och sér-
skilda atgérder avseende hygien m.m. for att forhindra spridning av zoonoser och andra smittimnen

7.1 Forebyggande smittskyddsarbete

7.1.1 Hygienplan

En hygienplan ska, i samarbete med veterindr eller djurhdlsoinspektor, tas fram av dgare eller
verksamhetsansvarig vid odlingen. Hygienplanens syfte &r att sdkerstdlla god hygienpraxis vid
odlingen och forhindra att sjukdomar fors in till odlingen samt sprids inom eller frén odlingen.

Hygienplanen ska beskriva hur man arbetar med biosdkerhetsdtgdrder pd odlingen och vilka
biosdkerhetsmal man har satt upp.



Hygienplanen ska vara framtagen for och anpassad till den specifika odlingen.
Alla personer som vistas pa en odling bor informeras om de smittskyddsforebyggande rutinerna.

7.1.2 Smittskyddszoner
Odlingsanldggningen bor delas in 1 olika smittskyddszoner dér arbetsmaterial, utrustning,
foder och djur halls helt separata. Detta innebédr bland annat separata skyddsklader och skodon for
anvindningideolikasmitsskyddszonerna, separatutrustning (dven arbetsfordon)ide olika smittskydds-
zonerna, samt att personalen tvittar hinderna innan de betrdder eller limnar en zon.

Om samma personal skoter odlingar med olika hélsostatus, eller om man inom en anldggning har
smittskyddszoner med olika hilsostatus, bér man ha som grundregel att odlingar/zoner med béttre
hélsotillstdnd skots forst.

7.2 Anliggningshygien

Odlingen ska ha en god hygienpraxis, anpassad till sin verksamhet, denna ska forhindra att sjukdomar
fors in och sprids.

Alla odlingsenheter ska rengdras regelbundet (minst mellan produktionsomgangar, det vill sidga i
samband med att kassar/kar toms pa fisk) och om mojligt torrldggas och desinficeras innan ny fisk
sitts in. Aven annan utrustning ska rengdras och desinficeras regelbundet.

Alla som vistas pa en odling ska ha mgjlighet att tvétta hinderna med flytande tvél och varmt och kallt
vatten efter kontakt med fiskarna. Handdesinfektion ska ocksa finnas tillgénglig.

All personal pd en odling bor tvitta och desinficera hinderna efter kontakt med fisken och innan
intag av mat. Pappersservetter for engdngsbruk, varmluftstork eller handdukar som tvéttas efter varje
anvandning &r att foredra.

7.2.1 Rengoring av odlingskassar och kar
Underhall och rengéring av kassar bor ske pa en plats som reserverats for andamalet. Arbetsplatsen
bor organiseras sa att smutsiga och rengjorda kassar inte kan komma i kontakt med varandra.

Begagnade kassar bor transporteras i slutna behéllare till rengoringsplatsen om de kan innebédra en
smittorisk.

Odlingskassar och odlingskar bor rengoras och desinficeras enligt ett pa forhand uppgjort schema och
det genomforda arbetet bor foras in 1 odlingsjournalen.

7.2.2 Utrustning
Varje odling bor utrustas med egna redskap. Om behov finns att flytta redskap frdn en odling till en
annan bor dessa tvittas och desinficeras noggrant innan transporten.

Om fiskodlingsutrustning 14nas eller kops begagnad utifran bor den rengdras och desinficeras
noggrant innan den tas i bruk.

7.2.3 Arbetsbatar
Batar som anvinds vid odlingarnas underhallsarbeten bor rengoéras och desinficeras regelbundet
enligt ett pd forhand uppgjort schema och alltid ndr man transporterat dod fisk.

”Rena arbeten” med arbetsbat; t.ex. foderpédfyllning, bor alltid utféras fore “smutsiga arbeten”, t.ex.
transport av dod fisk.

Onddig battrafik mellan land och kassarna bor undvikas.

Metoder for minimering av risk for skador pa kassar av batar, flottar och annan utrustning som fortdjs
vid kassar bor finnas formulerad 1 standardforfarandena.



7.2.4 Dykare
Nér dykare arbetar pd olika anliggningar bor dykutrustningen desinficeras enligt faststéllda
hygienrutiner, bdde fore och efter dykning.

En utsedd ansvarig pa anldggningen bor kontrollera och journalféra att desinficeringsrutinen
genomfors.

7.3 Rovdjur och skadedjur

Kassarna/bassidngerna/dammar ska vid behov och om mojligt skyddas med fagelnidt. Om silar
besoker odlingen ska den skyddas med sdlnit.

Dod fisk ska forvaras utom rackhall for skadedjur.

Foderforvaringsutrymmet bor hallas vl stidat sé att inga moss, réttor eller andra skadedjur lockas av
foderspill.

Kontroll och étgdrdande av foderlagret, avseende spill och angrepp av faglar/skadedjur, bor ske
dagligen.

Notera:

Ersittning finns att sdka via havs och fiskeriprogrammet, for kostnader i samband med rovdjurssakring.

For att skydda fiskarna mot exempelvis utter eller andra rovdjur bor staket eller annat skydd sittas
upp.

7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinjer for transport under Skotsel)

Endast friska fiskar ska transporteras och fiskarnas hilsostatus ska dvervakas under transporten och
vid ankomst till den nya anlédggningen.

Byte av vatten i samband med transport ska endast goras pa godkind anldggning eller efter samrad
med lansstyrelsen

Behallare och utrustning som anvénts for transport av levande fisk ska desinficeras pd ett sitt som
forhindra spridning av smittsamma sjukdomar.

Vid transport ska sédkerstéllas att sjukdomar inte sprids fran anldggningen, ldngs transportleden eller
till destinationen.

Alla fiskar som dor under transport ska sa snart som mdjligt, utan att det skadar de levande fiskarna,
samlas in och dodsorsaken faststéllas av personal med adekvat kompetens.

Efter transport ska tankar och annan utrustning som anvénts vid transporten desinficeras pa ett sddant
sdtt att spridning av smitta forhindras.

Vid de tillfdllen en extern transportor anlitas bor odlaren sékerstilla att fordon och transporttankar ar
desinficerade innan de kor in pa anldggningen.

7.5 Halsokontroll

Fiskens hélsa ska dvervakas dagligen for att uppticka fordndringar i beteende och utseende vilka kan
vara tecken pé sjukdom eller bristande fiskvalfard.

Apatiska fiskar som simmar lings kanten eller pd annat onormalt sitt, ovanligt morka eller ljusa
fiskar, utstaende 6gon och forsamrad aptit dr tecken pa fisksjukdom. Om flera fiskar uppvisar samma
symptom ska orsaken till detta omedelbart utredas.

Om personalen finner tecken pa, eller pa annat sétt misstdnker, sjukdom ska detta omedelbart delges
fiskhélsoansvarig, veterindr kontaktas och situationen utredas.



Fiskarnas utseende och beteende bor noggrant iakttas for att utvdrdera fiskarnas hélsotillstdnd
uppticka mojliga symptom.

7.6 Hantering av dod/doende fisk

7.6.1 Insamling
D6d och doende fisk ska samlas in sa snart det &r mojligt utan att det skadar den 6vriga fisken.

Dddligheten 1 varje enhet (antal/massa) ska antecknas och registreras dagligen.
Okad dédlighet kan vara ett tecken pa sjukdom och ska omgaende meddelas till veterinir.

Fiskar i déligt skick, fisk som dr déende, samt skadade fiskar ska avlivas i1 enlighet med djurskydds-
lagstiftningen, om beddmningen gors att dessa inte har forutséttningar att dverleva eller dverleva
under onddigt lidande.

Daod fisk bor avldgsnas minst dagligen, nér vaderforhallandena s tillater.

D6d och doende fisk som flyter bor avldgsnas sé ofta att de 1 mojligaste man forhindras att sjunka till
kassarnas botten.

Kassbotten bor tdmmas regelbundet pa dod sjunken fisk nir isforhallandena sé tillater och med en
frekvens som tillsynsmyndigheten godkénner eller i enlighet med odlingstillstandet.

Nar dykare samlar dod fisk bor hygienrutiner sdkerstdlla att fisksjukdomsalstrare inte sprids frdn
anlidggningen med dykarens utrustning.

Branschen rekommenderar

Vid <0,1 % doda fiskar /dag och beséttning: tas bort och hanteras enligt foreskrivna rutiner for
forvaring och bortforsling.

Vid >0,1 % ddda fiskar bor orsaken utredas. Beror det pé sjukdom, vattenkemiska faktorer eller
ménskliga faktorer?

7.6.2 Forvaring och transport
Dod fisk ska i vdntan pd borttransport forvaras si att de inte utgdér en smittrisk och sa att
doftfoérorening inte uppkommer.

Alla fordon och all utrustning som anvénts vid forvaring och transport av dod fisk ska rengdras och
desinficeras.

Daod fisk och foder bor inte transporteras tillsammans.

7.7 Hantering av animaliska biprodukter

Animaliska biprodukter frdn produktionen ska i véntan pa borttransport forvaras sa att de inte kan
utgora en smittrisk, bland annat genom att vilda djur hindras fran att komma at dem.

Animaliska biprodukter ska dven forvaras atskilt fran den levande fisken sé att transportoren inte
behover komma 1 kontakt med dessa.

Animaliska biprodukter fran slakt och styckning fér, i vissa omraden, grdvas ner med sarskilt
tillstdnd. Ans6kan om tillstand ska ldmnas till Jordbruksverket.

De animaliska biprodukterna bor samlas upp i anslutning till anldggningen.

De animaliska biprodukterna bor forvaras sa att avfall eller lukt inte kan ldcka ut. De bdr inte
komprimeras.

For att undvika att lukt uppkommer bér animaliska biprodukter som forvaras mellan ett och fem dygn
forvaras 1 hogst + 8 °C. Animaliska biprodukter som forvaras ldngre &n fem dygn bor frysas eller



bearbetas t.ex. genom syrning och inte forvaras lingre 4n ett &r.
Forvaringsutrymmet for animaliska biprodukter bor héllas last och kunna rengéras och desinficeras.

Anpassade rutiner for hantering och mérkning av animaliska biprodukter bor finnas utformade for
varje anldggning.

Branschen rekommenderar
Att animaliska biprodukter, nér det dr praktiskt och juridiskt mojligt, tas tillvara for vidare forddling
med ambitionen att de kan bli en resurs 1 den cirkulidra ekonomin.

7.8 Utleverans av levande fisk inom Sverige

Innan utleverans av yngel och levande fisk ska odlaren sikerstélla att fisken inte uppvisar tecken pé
stress eller sjukdom.

Odlaren ska sékra att all dokumentation kring hélsokontroller och provtagning av den aktuella fisk-
populationen dr komplett och uppdaterad, samt att alla journaler och dokument som beror fiskarnas
ursprung dr uppdaterade.

Alla aktuella dokument bor sdndas med fisktransporten.

Aven om transporten utfors av annan part bor odlaren sékerstélla att transporten av den levande fisken
utfors pa ett sitt som inte orsakar onddig stress for fisken eller dventyrar fiskens hélsa.

Odlaren bor, sé langt det ar mojligt, forsdkra sig om att fiskarna vid mottagande pa den nya
anldggningen ges goda forhallanden, exempelvis att skillnader 1 vattentemperatur mellan de bada
anldggningarna inte dr for stora. Detta giller dven fisk som ska sdttas ut i vilda vatten.

Branschen rekommenderar
Att odlaren, vid leverans av fisk for utsittning, kontrollerar att mottagaren innehar utséttnings-
tillstand.

7.9 Rymning

Branschen rekommenderar
Att odlingen sker utifrdn en nollvision for rymningar och att alla anldggningar arbetar aktivt och
konsekvent for att uppné denna.

7.9.1 Anlaggning och drift

Notera:
Risken for rymning ar storst vid aktiviteter som exempelvis inséttning av fisk, sortering, vaccination och

forflyttning inom och mellan anldggningar. Alla sddana aktiviteter bor dérfor utforas utefter standard-
forfaranden som utformats for att minimera rymningsrisken.

Utrustning ska underhéllas och till- och franfloden sdkras sé att risken for rymningar och risken att
vild fisk kommer in i odlingen minimeras.

Anliggningen ska vara utformad sé att den kan halla fisken kvar dven vid 6versvimning och andra
svéra forhdllanden.

Alla kassar bor vara installerade pa ett professionellt sitt och enligt tillverkares instruktioner for att
minimera risken for rymning.



Alla odlingens batar, kassar och bryggor bor vara tydligt mérkta for att minimera risken for
exempelvis kollisioner. (For anlidggningar dédr utmérkning krivs pga. sjotrafiken se avsnitt 3.4.7
Utmérkning av anldggning)

Journaler bor foras dver reparationer och underhéll pd varje kasse.

7.9.2 Vid hantering och flytt

Rutiner for insamling och forflyttning av fisk bér genomga en riskanalys och ldmpliga beredskaps-
atgirder vidtas vid behov.

Havar och nidt bor kontrolleras fore och under insamling for att uppticka skador som kan orsaka
rymning.

Vid all hantering bdr utrustningen kontrolleras for brister, detta innefattar slangar, pumpar,
transporttankar, sorteringsutrustning och vaccinationsstationer.

Arbete med hjélp av bat bor planeras och utforas pa ett sitt som minimerar risken for skador pa kassar.
Bétforaren bor ocksé ha adekvat utbildning och kompetens for uppgiften.

7.9.3 Rutiner vid rymning
Rymningar som é&r s& omfattande att de kan anses som driftstorning, ska anmilas till

tillsynsmyndigheten. Beroende pa typ av tillstdnd &r detta Lansstyrelsen eller Kommunen.

Det bor vid varje anldggning finnas en anldggningsspecifik beredskapsplan som beskriver de dtgiarder
som vidtas 1 samband med rymning.

All personal bor vara medveten om hur de kan minimera risken for rymningar och vilka atgérder som
ska vidtas om rymning sker.

Alla konstaterade och misstdnkta rymningar bor rapporteras till platsansvarig och journalforas. Orsak

och hédndelseforlopp bor utredas for att finna forbattringsmdjligheter pa anldggningen och forhindra
ytterligare rymningar.

Notera:

For att kunna uppskatta omfattning av en eventuell rymning &r det viktigt att journaler 6ver storlek pa
fiskbestand, art, ursprung och arsklass alltid dr uppdaterade.

7.10 Besokshygien
Odlaren ska tillse att alla besdkare som vistas 1 utrymmen dér fisken hélls bér ldmpliga
skyddskldder och skoskydd, antingen av engéngsvariant eller som rengjorts vl och desinficerats.

Alla besokare ska ges mojlighet till handtvitt med flytande tvdl, varmt och kallt vatten samt
handdesinficering. Odlaren bér uppmuntra till handtvitt i samband med kontakt med fisk och innan
mat intas 1 samband med besok.

Notera:
Lagstiftningen ovan avser odlingar som foder upp fisk for livsmedel. Ur smittskyddshénseende ér det dock en

god idé dven for andra typer av odlingar att f6lja dessa.




Anldggningens tillgdnglighet for besokare bor begrinsas till behorig personal och godkéinda
besokare.

En utsedd vérd bor ha ansvar for och dvervaka att givna direktiv efterfoljs och besokare bor inte ha
tilltrade till ndgon del av odlingen utan medféljande vérd.

Besokare bor noggrant informeras om biosdkerhet och anldggningshygien redan vid ankomst till
anldggningen.

Externa entreprendrer som skall arbeta 1 anldggningen bdr informeras om biosékerhetsrutiner innan
de tillats betrdda anldggningen. Ansvaret for att informera entreprendren ligger pa den person som ger
entreprendren tilltréde till lokalen.

Alla anstéllda och besokare bor vara, eller goras, medvetna om den roll de har i att minimera risken
for smittspridning.

Branschen rekommenderar

Att alla besOkare ombeds fylla i ett sdkerhetsformuldr som sedan sparas pa anldggningen.
Formuléret kan tjdna som ett sitt att sékerstéll att information om smittskydd natt besdkarna och att
underlétta smittsparning vid sjukdomsutbrott.

P& hemsidan Odlad med omtanke finns ett exempel pa ett sddant formulér att ladda ner.




8. SJUKDOMSHANTERING OCH LAKEMEDEL.
Syfte

Att begrdnsa féorekomsten av sjukdomsutbrott och effekterna av sddana, samt
att tillse att metoder for férebyggande och behandling av fisksjukdomar féljer
lagar, férordningar och i annat fall, god praxis for fiskhélsa och miljo.

Ett snabbt, effektivt och korrekt agerande vid misstanke om smittsam
sjukdom bland fiskarna dar det bdsta sattet att begransa smittan och dess
effekter pa fiskvalfard och ekonomi. For att sdkerstdlla ett sddant agerande
kréivs att all personal som arbetar med fisken har kunskap om fiskarna, dess
sjukdomar, forebyggande och behaling samt om de regler och rutiner som
galler vid olika typer av sjukdomar.

Lagstiftning:

Epizootilagen (1999:657)

Djurskyddslagen (1988:534)

Lag (2006:806) om provtagning pa djur, m.m.

Forordning (2006:815) om provtagning pé djur, m.m.
Djurskyddsmyndighetens foreskrifter (DFS 2006:8) om odling av fisk
Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2009:3) om karenstider

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2014:4) om djurhdlsokrav for djur och produkter fran vatten-
bruk

Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS (2012:24) om anmélningspliktiga djursjukdomar och smitt-
amnen

Foreskrifter om dndring i Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rdd (SJVES 2013:41) om
skyldigheter for djurhallare och for personal inom djurens hélso- och sjukvérd

Foreskrifter om @ndring i Statens jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 2013:42) om ldkemedel och like-
medelsanvéndning

8.1 Rutiner vid sjukdom

8.1.1 Misstanke om sjukdom

Misstanke om sjukdom; exempelvis pa grund av onormal dédlighet, avvikande beteende eller utseende
hos fisken, ska genast anmélas till veterindr av dgaren eller verksamhetsansvarig vid odlingen.

Atgérder som kan forebygga eller dimpa sjukdomsutbrott ska vidtas sé fort behovet uppstar.

Anliggningens smittbegriansande rutiner vid sjukdomsmisstanke ska finnas formulerade och delgivna
till alla anstdllda for att dessa vid alla tillféllen snabbt ska kunna implementeras vid misstanke.

Odlaren ska, till dess att annat besked kommer frén veterinar, géra vad som rimligen kan goras for att
begrinsa smittan och hindra smittspridning. Atgirderna ska goras i samrad med veterinir och enligt
riktlinjer fran Jordbruksverket.

En fiskbesittning med individer som uppvisar sjukdom, skador eller andra tecken péd ohélsa ska
snarast ges nddvindig vard, av veterindr eller genom andra atgérder, om inte sjukdomen eller skadan
ar sd svar att beséttningen eller individerna maste avlivas.

Rutiner bor finnas formulerade, exempelvis i hygienplanen, for att sdkerstdll att misstanke om sjukdom
eller smitta snabbt formedlas fran anstillda till odlingens ansvariga ledning.



Utrustning, hinkar havar m.m. som anvénds 1 den drabbade beséttningen bor hallas dtskilda fran
ovriga besittningar vid misstanke om sjukdom. Detta bor dven gélla andra besittningar i samma
smittskyddszon om anldggningen har sddana.

Inga beséttningar bor flyttas i den drabbade smittskyddszonen om anlédggningen har sadana.
Inga besokare bor ges tilltrade till den anldggning eller den zon dér misstankt smitta finns.

Da doda fiskar kan sprida stora mingder smittdmnen 1 vattnet bor doda fiskar plockas bort 16pande for
att minska risk for smittspridning.

8.1.2 Sirskilda bestimmelser vid misstanke om epizootisk sjukdom
Misstanke om att epizootisk sjukdom hos fiskarna ska omedelbart anmalas till distriktsveterinir eller
annan veterinar.

Vid misstanke om epizootisk smitta pad odlingen ska odlaren omgiende agera for att forhindra
smittspridning i véntan pé besked fran veterinér. Detta innebér att inga transporter av fisk, utrustning
eller annat som kan sprida smitta far ske in till eller ut frdn anldggningen och att inga besokare far
sldppas in pa odlingen. Det innebér dven att fiskar inte far flyttas inom anldggningen.

I samband med anmilan om misstanke om epizootisk sjukdom till veterinir ska odlaren ocksa
meddela ytterligare information;

- Anldggningar dit fisk, produkter eller misstdnkt smittat material levererats till

- Anldggningar dér fisk, produkter eller missténkt smittat material levererats kan ha levererats fran

- Personer som kan ha kommit i kontakt med och fort in eller ut smitta

- Leveranser av foder till och frén omridet sedan smittan misstinks ha forts in eller minst de senaste
tre veckorna.

Notera:
Om veterindr misstdnker epizootisk sjukdom pa en anldggning gors en sa kallad sparrforklaring vilket
bland annat innebdr forbud mot besok till anldggningen forbud mot flytt av fisk mm. Dock har odlaren, vid

misstanke om epizootisk sjukdom, skyldigheter att vidta sadana atgirder innan veterindren har sparrforklarat
anldggningen. Kontakta alltid veterindr vid misstanke om smittsam sjukdom och folj veterindrens
instruktioner.

8.1.3 Beredskapsplanering
En beredskapsplan som beskriver anldggningens rutiner for hantering av dod fisk och biologiskt
avfall 1 situationer med risk for onormalt stor fiskdod bor finnas och vara formedlad till alla anstéllda.

8.1.4 Vid konstaterad smitta
Anmilningspliktig sjukdom ska anmdlas till Jordbruksverket av konstaterande veterindr eller
laboratorium.

Besked om sjukdomsutbrott bor snabbt né ut till alla som arbetar med fisken pé for att nodvindiga
atgdrder for begransning av smittspridningen ska kunna vidtas.

Beroende pa typ av sjukdom och anldggningens forutsittningar kommer riktlinjerna att se olika
ut, men for att forhindra spridning av smitta bdr isolering av den insjuknade fiskbesittningen alltid
efterstrivas.

Fiskgrupper med symptom bdr alltid hanteras efter friska grupper och verktygen desinficeras efter
arbetet.

8.1.5 Sanitetsslakt
Sanering och utslaktning ska ske vid konstaterad forekomst av smittsam sjukdom.

Sanitetsslakt ska goras efter foreskrifter Jordbruksverket faststiller for varje sarskilt tillfdlle.



8.2 Profylax och behandling

8.2.1 Vaccination

For de sjukdomar dir effektiva vacciner finns bor vaccinationer ges, detta for att uppehalla god
fiskhélsa och minimera antibiotikaanvindningen.

All personal som aktivt hanterar fisk vid vaccination och beddvning ska ha adekvat utbildning och
kompetens.

Fisk som ska vaccineras bor fastas under en ldmplig period dessforinnan. Enligt EFSA (2009) bor
fastan inte dverstiga 50 dygnsgrader.

Vid behov bor fiskarna sorteras innan vaccination, d& behandlingen har béttre effekt om fiskarna ar
av samma storlek.

Sarskild uppmérksamhet bdr ges vattentemperaturen efter genomford vaccination dd vatten-
temperaturen kan ha en betydelse for vaccinationens effekt.

Vacciner bor forvaras vid den temperatur som anges i1 preparatets specifikationer och inte anvdndas
efter sista forbrukningsdatum.

8.2.2 Medicinering
Medicinering ska ske i1 enlighet med lagstiftning och allmén praxis.

All medicinering ska ske under kontroll och enligt anvisningar av veterindr. Veterindren anmailer
ocksa anvindning av ldkemedel till tillsynsmyndighet. Detta géller ej badning som fér ske pa odlarens
eget initiativ.

Medicinfoder ska anvidndas endast under den forskrivna tiden och endast i den totala méngd och
dosering som forskrivits.

Utfodringsproceduren vid behandling med medicinfoder ska f6lja givna foreskrifter.
Medicinfoder bor forvaras vl atskilt fran ovrigt foder och vara tydligt mérkt.

8.2.3 Karens
Vid medicinering och behandling med kemiska &mnen samt under en period direfter &r fiskarna inte
lampliga som foda, varfor den behandlade fiskbesdttningen ska sittas 1 karens. Denna innebér att
fiskarna inte far ga till slakt for att bli foda.

For lakemedel som skrivs ut ska karensens lingd sittas av foreskrivande veterinér utifrén direktiv
frén Livsmedelsverket. For ldkemedel och kemiska &mnen som inte har nagon faststélld karenstid ska
karanténen vara i minst 500 dygnsgrader.

Om de fiskar som medicineras siljs eller overlats under behandling eller inom karenstiden ska
odlaren informera fiskarnas nya dgare eller innehavare om det likemedel fiskarna fatt, niar det har
givits och om karenstiden.

Om fisk som berors av karenstid slaktas ska uppgifter om odlingsanldggningens adress, dgare/fo-
restandare, preparatets namn och dosering, tidpunkt for behandling, eventuell fodertillverkare,
karenstid och kontaktuppgifter till foreskrivande veterindr lamnas.

En fiskgrupp som medicineras eller som berors av karenstid bor tydligt mérkas ut och mérkningen bor
bibehélls under hela karenstiden.



8.2.4 Journalforing for liikemedel och kemikalier
Nir fisken behandlas med ldkemedel och vid annan behandling ska odlaren dokumentera:

. datum for behandlingen

. klockslag for behandlingen om karenstiden dr kortare &dn 24 timmar
. fiskpopulationens identitet

. diagnos

. lakemedlets namn och dosering

. behandlingstidens ldngd

. karenstid

. namn pa forskrivande veterinér

. namn pé den som utfort behandlingen
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(Om veterindrens besoksjournal innehaller alla uppgifter racker det att den sparas.)

Anvéndning av kemikalier och antibiotika ska journalforas. Produktnamn och méngd ska redovisas
1 miljérapporten

Behandlingens effekt bor utvirderas efter behandlingen och resultatet antecknas i1 odlingsjournalen.




9. SLAKT
Syfte

Att formulera rutiner som innebdr att fisken beddvas och slaktas pd ett
sétt som inte skapar onédig stress och lidande och som minskar risken for
spridning av fisksjukdomar. Att bedévning och avlivning ska ske i enlighet med
djurskyddslagstiftningen och med metoder som dr sékra och beprévade i
detta hdnseende. Att formulera och upprdtthdlla rutiner som féljer livsmedels-
lagstiftningen och som borgar fér en god livsmedelshygien.

Bedévning och slakt ér moment inom fiskodlingen som innebdr djurskydds-
mdssiga och livsmedelssdkerhetsmdssiga overvaganden. Med hjalp av
kunskap, goda rutiner och respekt for fiskarna kan stress och lidande
minimeras i samband med slakt och associerade moment. Detta kraver
hdnsyn till den specifika fiskartens biologiska férutsdttningar. Sadana
rutiner ger forutsattningar for hégkvalitativa livsmedel och ar ett villkor for en
djuretiskt hdllbar fiskodling.

En tryggad livsmedelssékerhet utgdr fran upprattandet och atféljandet av
tydliga hygienrutiner for slakt och avblodning. Har staller lagstiftningen héga
grundkrav men fér att sdkra trygga, hégkvalitativa ravaror finns mycket
ddrutéver som odlaren kan gdra. En helhetssyn pa produktionsprocessen och
alla aspekter av verksamheten krévs for att finna risksmoment och maéjliga
I6sningar.

Lagstiftning:
Raédets forordning (EG) nr 1099/2009 av den 24 september 2009 om skydd av djur vid tidpunkten for
avlivning
Djurskyddslagen (1988:534)
Djurskyddsférordningen (1988:539)
Statens jordbruksverks foreskrifter och allméinna rdd (SJVFS 2012:27) om slakt och annan avlivning
av djur
9.1 Bedovning

Bedovning fore slakt ska ske sé att fisken snabbt blir medvetslost. Medvetandet far inte dterkomma.

Fisken ska vid slakten vara beddvad nidr den strupskirs och blodet tappas av. Andra atgiarder vid
slakten fér inte vidtas innan djuret dr dott.

Notera:
Ytterligare forskning kravs for att med sidkerhet kunna rekommendera béasta mojliga metod/metoder for bedov-
ning av fisk. Den forskning som finns &r otillracklig och i vissa fall motsédgande. Vad man funnit &r att metoder

som koldioxid och iskylning inte ar lampliga for beddvning av fisk, men att det ar oklart om andra metoder
som bedovning med elektricitet ar att foredra. Branschen avvaktar darfor ytterligare forskningsevidens for att
komma med rekommendationer.

9.2 Avlivning

Nar fisken fors till slakt och nér de slaktas ska den inte utséttas for onodigt obehag och lidande.
Detsamma géller nér fiskar avlivas 1 andra fall.

Under alla moment i samband med slakt ska fisken héllas under forhdllanden som garanterar fysisk
vélfard och tilldter naturligt beteende och skyddas fran skada och forhallanden som ger upphov till
onddig stress.



Avlivningens effektivitet ska 6vervakas av kompetent personal som ocksa tillser att fisken inte dterfar
medvetande innan avlivning.

Anliggningar dér slakt och relaterade moment genomfors ska vara utformade och drivas for att upp-
fylla dessa krav under alla férhallanden.

Vid akut avlivning (alltsd inte i samband med slakt) ska valet av avlivningsmetod goras utifran
odlingssystem, art, storlek och antal fiskar. Detta sd att fiskarna dor omedelbart, hastigt bedévas och
sedan dor utan att aterfd medvetande eller dor om de redan dr bedovade. Kontroll ska goras att fisken
ar dod. Strupskérning utan beddvning ska inte heller goras i akuta situationer.

Notera:
Kontroll av att fisken &r dod kan goras genom att se till att de rytmiska gélrorelserna, eller 6gonrorelserna nér

fisken vickas fran sida till sida omedelbart och permanent har upphort.

Koldioxid bor endast anvdndas nér stora mingder fisk akut maste avlivas av smittskydds- eller
djurskyddskal.

Fiskarna bor fastas under en tillrickligt 1dng period innan slakt for att tillse att tarmarna ar rensade
fran avforing. Lamplig fasteperiod beror exempelvis pa fiskart och bdr avgoras utifrdn kunskap och
beprovad erfarenhet.

Notera:

Enligt EFSA (2009) bor fastan inte Gverstiga S0 dygnsgrader.

All dod fisk bor plockas upp fran kassarnas botten innan slakt paborjas.

Branschen rekommenderar
Att fiskarnas stress minimeras och en effektiv slaktprocedur sdkerstdlls genom rutiner som
sakerstéller att tiden fran slaktkasse till avlivning halls s& kort som mgjligt.

Att odlaren haller sig uppdaterad om nya forskning och 6verviger anvdandningen av nya metoder, som
visar sig mer skonsamma och effektiva, avseende bedévning och avlivning.

9.3 Avblodning och slakthygien

Slakten ska ske pa ett séitt som begrénsar spridning av smittsamma sjukdomar. Detta innebir bland
annat att:

1. Slakt- och rensavfall ska tas om hand och destrueras.
2. Transportutrustning for slaktad fisk ska desinficeras.

Ordning och reda och god allmén hygien ska rada dér fisken slaktas.
Blodvatten och avfall ska hanteras pé ett sddant stt att risken for smittspridning minimeras.

Utrustning och kérl som anvinds for till slaktavfall ska rengdras och desinficeras mellan slakt-
operationer.

Utrustning och kérl som anvinds till slaktavfall ska forvaras pd ett sdtt som forhindrar att
fisksjukdomsalstrare sprids till andra avdelningar eller omgivningen, eller att doftoligenheter
forekommer.

Avblodning bor ske péd en plats dér allt blodvattnet kan omhéndertas. Om detta inte & mdjligt bor
avblodningen ske pé en plats skild fran 6vriga fiskbeséttningar. Blodvattnet bor avledas tillrdckligt
langt bort fran odlingen for att dels minimera risken for smittspridning och dels for att undvika stress
hos den levande fisken.



10. LIVSMEDELSSAKERHET
Syfte

Att alla led i kedjan; frdn priméarproduktion till bearbetning och distribution,
samt i dvergdngen mellan dessa, formulera och arbeta utefter rutiner som
garanterar god hygien, hég livsmedelssékerhet och spdrbara, kvalitativa
ravaror.

Livsmedelssd@kerheten berér de odlare som hdller fisk for livsmedels-
produktion eller fisk som kan tdnkas blir livsmedel eller foder. For alla
producenter av livsmedel eller ravaror till foder krdvs en helhetsblick pa de
processersomskerinomproduktionenocheninsiktidenriskfaktoreroch-moment
som finns ur ett livsmedelssékerhetsperspektiv. Primérproducenter av fisk for
humankonsumtion eller fodertillverkning omfattas av livsmedels-
lagstiftningen och boér vara val medvetna om sin roll i kedjan. Anpassade lokaler
och hygienrutiner ar grundldggande fér en omsorgsfull livsmedelshantering och
produktion av trygga ravaror.

Lagstiftning:
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 om faststédllande av sdrskilda hygienregler
for livsmedel av animaliskt ursprung

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och krav for livs-
medelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet och om for-
faranden i fragor som géller livsmedelssékerhet

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 om faststdllande av sdrskilda
bestimmelser for genomforandet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att
anvandas som livsmedel

10.1 Registrering och godkinnande
Odlingsanlidggningar som producerar fisk for livsmedelskonsumtion inom primérproduktionen ska
registreras som livsmedelsproducent hos Léansstyrelsen.

Anldggningar som bedriver slakt- och bearbetningsverksamhet ska d@ven soka registrering eller god-
kdnnande hos kommunen eller Livsmedelsverket. En registrering innebér vissa restriktioner 1 mangd
och forutsitter direkt forsdljning till konsumenten eller till direkt lokala detaljhandlare medan ett
godkidnnande medger spridning nationellt och hela EU-marknaden.

10.2 Anlidggningshygien
Huvudansvaret for livsmedelssidkerheten ska ligga hos det odlingsforetag som producerar och
hanterar fisk som livsmedel.

Livsmedelssidkerhet ska garanteras i1 hela livsmedelskedjan, detta innefattar &dven primér-
produktionen.

Odlaren ska se till att alla de led 1 produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan for livs-
medel som de har ansvar for uppfyller de hygienkrav som stélls av lagen och som é&r relevanta for
verksamheten.



Alla lokaler dér fisk som ska bli livsmedel produceras och hanteras ska folja de allminna
hygienreglerna:

1. Lokalerna ska hallas rena och i gott skick.

2. Lokalernas planering, utformning, konstruktion, placering och storlek ska:
- Tillata [ampligt underhall, rengoring och desinficering.
- Minimera risken for luftburen smitta.
- Ha tillrdckliga arbetsutrymmen for att alla verksamhetens delar skall kunna genomforas pa
ett hygieniskt sétt.
- Forhindra ansamling av smuts, kondensbildning eller mogeltillvaxt pa ytor. Samt forhindra
kontakt med giftiga &mnen och avgivande av partiklar till livsmedlen.
- Tillata god livsmedelshygien, vilket bland annat innebar skydd mot smitta eller fororening
samt skadedjursbekdmpning.
- Om behov finns; ha tillrickliga temperaturreglerande hanterings- och lagringsplatser med
temperatur som kan kontrolleras och -om ndodvandigt- registreras.

3. Det ska finnas tillrickligt manga vattentoaletter, anslutna till ett effektivt avloppssystem.
Toaletterna far inte ligga 1 direkt anslutning till utrymmen dér fisken hanteras.

4. Det ska finnas tillrdckligt ménga, lampligt placerade handtvittstdll med varmt och kallt
rinnande vatten, material for handtvétt och hygienisk torkning. Utrustning for skoljning av fisk
ska vara skild fran handtvittstéllen.

5. Det ska finnas tillrdcklig naturlig eller mekanisk ventilation i alla utrymmen. Mekaniska luft-
fldden far inte ga fran kontaminerade omraden till rena och ventilationssystem maste vara
utformade pa ett sadant sdtt att filter och andra delar som maste rengoras eller bytas ut &r
lattillgdngliga.

6. Det ska finnas tillrdcklig naturlig och/eller artificiell belysning.

7. Avloppen ska vara tillrdckliga, d&ndamélsenliga och vara utformade péd ett saddant sétt att
kontaminering undviks.

8. Tillrackliga och fullgoda omklddningsrum ska finnas tillgéngliga {f6r personalen.

9. Rengorings- och desinfektionsmedel ska forvaras separat fran utrymmen dér livsmedel
hanteras.

De riktlinjer for livsmedelshygien som formuleras och anvinds pa en anlidggning inom
primdrproduktionen bdr vara tydliga, anpassade och stdlla hoga krav.

Produktfiédet bor vara utformat sa att kéllor till kontamination minskas och fordrojningar som kan
leda till forsdmrad produktkvalitet minimeras.

Fisk dr kansliga produkter som bor hanteras omsorgsfullt och nedkylas utan onodigt drojsmal.

Odlaren bor sa langt som mojligt se till att fisken skyddas mot kontaminering och - 1 planering och
utférande - ha i atanke den eventuella bearbetning som fisken kommer att genomgé efter priméir-
produktionsfasen.

10.3 Livsmedelstransport
Fordon som anvinds for transport av fisk for livsmedelskonsumtion ska héllas rena och 1 gott skick.

Fordonen ska vara konstruerade sa att kontamination undviks och sd att de kan rengdras och
desinficeras p ett tillfredsstdllande sétt.



Behallare som anvinds for fisk ska inte anvdndas for andra transporter om det innebéar
kontaminationsrisk.

Niér fordon samtidigt anvinds for att transportera annat an fisk ska fisken och de andra varorna héllas
vil separerade.

Fordon som anvénds for annat dn transport av fisk ska rengoras vil mellan transporter for att undvika
kontaminering.

Fisk som transporteras ska placeras och forvaras pd ett sdtt som minimerar risken for kontamination.

Vid behov ska fordonen vara utrustade med kylanordning for att sdkerstélla att fisken halls vid rétt
temperatur.

10.4 Sparbarhet

For att uppna livsmedelssdkerhet ska hela produktionskedjan betraktas som en sammanhédngande
enhet, allt ifran foder- och primérproduktion till forséljning av livsmedel till konsument. Alla
moment har potentiell betydelse for livsmedelssédkerheten.

Foder, fisk och alla &mnen som kan ténkas tillféras foder och fisk ska kunna spéras pa alla stadier i
produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan.

Odlaren ska ha ett system for identifiering och journalforing av de foretag till vilka fisk levererats.
Journalerna ska pé begéran finnas tillgingliga for berorda myndigheter.

Fisk som ska eller som kan antas ska séljas som livsmedel ska vara mérkt for att underlitta sparbarhet




DOKUMENTATIONSTABELL

Nedanstaende tabell visar en Gversikt over den dokumentation som ska goras for att uppfylla
lagens krav. I vissa fall anger lagstiftningen hur lang tid dokumentationen ska sparas. I de fall lagen

inte anger hur ldnge dokumentationen ska sparas har branschen rekommenderat en lamplig tid.

Kapitel | Dokumentation Sparas Lagstiftning/branschrekommendation
412 Journalféring 5ar DFS 2006:8
434 Anteckningar om farligt avfall |3 ar Férordning 2014:236
Uppgifter om var foder Ej lagstiftat, EU-férordning 178/2002 art. 18 och
6.1.2 e o rekommen- -, -
kommit fran - . | kommissionens rekommmendationer
dation 5ar
Uppgifter om vem foder som
6.1.2 innehdller genmodifierade 5ar (EG) nr1830/2003 art. 4
vaxter har mottagits
7.91 Dokumentation av déda djur |5 ar DFS 2006:8
Dokument vid h&dmtning av .
710 animaliska biprodukter 2ar (EG)1774/2002
g23 |Anvandning,inkdp ochinne- g4 SJVFS 2013:41
hav av I6kemedel
g23 |Dokumentationomanvand- 3¢, SJVFS 2018:33
ning av Idkemedel i foder
Branschen rekommenderar att
dokumentationen sparas sd lang tid
Resultat av analyser och . e -
o som behdvs for att kunna félja upp
kontroller som kan pdverka .
10.5 . resultaten och utvecklingen efter
livsmedels- eller foder- or s o 1 .
. eventuella atgdrder t.ex. sa l&dnge kottet
sAkerheten - . .
kan tdnkas finnas pd marknaden dvs.
fem ar




MATERIAL FOR INFORMATION OCH RADGIVNING

Amne

Kalla

Om svensk fiskodlings branschgemensamma
riktlinjer och Odlad med Omtanke

http:/odladfisk.se

Information om tillst&dnd kontroll och évervak-
ning

www.jordbruksverket.se (Fér anldggningsspe-
cifik information kontakta aktuell tillsynsmyn-
dighet dvs. kommun eller I&nsstyrelse)

Hygienregler fér alla djurhéllare

www.jordbruksverket.se

Produktion och kontroll av livsmedel

www.livsmedelsverket.se

Fodersdkerhet

www.jordbruksverket.se

Férebyggande och hantering av sjukdomar hos
fisk

www.jordbruksverket.se

Information om smittskydd och fisksjukdomar

www.sva.se

Provtagning

www.sva.se

Samlad grundi@ggande information om fisk-
sjukdomar, fiskvalfard och smittskydd

http:/odladfisk.se
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