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4 7. Fiskhélsa och smrittskyidd a

Kap. 7 Fiskhilsa och smittskydd 4 7.1 Férebyggande smittskyddsarbete
. 76 Hantering av dod/ddende fisk 7.1.1 BioTsékerhetsplan och hygienregler

7.1.2 Smittskyddszoner
Ovriga delar, nista pass: 4 7.2 Anlaggningshygien
15:15-15:35 Oversikt biosékerhet och import (regelverk mm) (Jordbruksverket) 7.2.1 Rengéring av utrustning i anlaggningen
15:35-16:05 Biosakerhetsrutiner pa en odling (Umlax, Agtira & Vattenfall) 7.2.3 Arbetsbatar
16:05-16:15 Benstrackare 7.2.4 Dykare
16:15-16:45 Distriktsveterinarernas arbete med biosakerhet och vad som ar i fokus vid besdk pa anlaggningar (Statkraft) 7.3 Rovdjur och skadedjur
16:45-17:30 Gruppdvning biosdkerhet (Statkraft & Statens veterindrmedicinska anstalt, SVA) 7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...

7.5 Overvakningsskyldighet och hélsokontroll
4 7.6 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 7.8 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Forflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sérskilda bestdmmelser fér férflyttning a...
7.8.4 Inférsel av fisk fran till Sverige fran tredje...
4 7.9 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anldggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Besdkshygien
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Kap. 7 Fiskhélsa och smittskydd

Syfte

Att upprétthdlla god hygien, god fiskhdlsa och minska riskerna for utbrott och spridning av
fisksjukdomar inom och mellan anlaggningar. Samt att skapa rutiner som férhindrar
rymningar och dirmed begrédnsa risken for eventuella negativa effekter av sddana pa vilda
fiskbestand.

Planering och efterlevnad av smittskyddsrutiner dr det allra framsta séttet att undvika
sjukdomsutbrott bland fiskarna. Hur arbetet pd anlaggningen utfors har en stor inverkan pa
risken for spridning av smittsamma sjukdomar inom och mellan produktionsenheter.

Atgirder som upprittande och efterlevnad av tydliga, genomtinkta hygienrutiner i
produktionsenhetens alla moment samt hygienregler i samband med besok ar viktiga for att
minska smittrisken.

Inrdttande av smittskyddszoner dr ett annat mycket effektivt och efterstravansvart sitt att
minska risken for smitta och for begransning av uppkommen smitta.

4 7. Fiskhélsa oc smrittskydd

4 7.1 Férebyggande smittskyddsarbete
7.1.1 Biosédkerhetsplan och hygienregler
7.1.2 Smittskyddszoner
4 72 Anlaggningshygien
7.2.1 Rengdring av utrustning i anldggningen
7.2.3 Arbetsbatar
7.2.4 Dykare
7.3 Rovdjur och skadedjur
7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...
7.5 Overvakningsskyldighet och hélsokontroll
4 7.6 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 7.8 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Forflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sérskilda bestdmmelser fér férflyttning a...
7.8.4 Inférsel av fisk fran till Sverige fran tredje...
4 7.9 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anldggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Besdkshygien
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Kap. 7 Fiskhélsa och smittskydd

* 7.6 Hantering av dod/doende fisk

7.6.1 Insamling

Do6d och doende fisk ska samlas in sa snart det 4r mojligt utan att det skadar

den Ovriga fisken.
3 kap. 6§ SIVFS (2019:6)

Daodligheten 1 varje enhet (antal/massa) ska antecknas och registreras

dagligen.
5 kap. 6 § STVFS (2019:6)

SJVFS 2019:6=Jordbruksverkets foreskrifter (SJVFS 2019:6) om odling av fisk.

SFS 2018:1192=Djurskyddslag (SFS 2018:1192).

=

4 7 Fiskhalsa 0&-] sittskydd
4 7.1 Férebyggande smittskyddsarbete
7.1.1 Bios&kerhetsplan och hygienregler
7.1.2 Smittskyddszoner
4 7.2 Anlaggningshygien
7.2.1 Rengéring av utrustning i anldggningen
7.2.3 Arbetsbatar
7.2.4 Dykare
7.3 Rovdjur och skadedjur
7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...
7.5 Overvakningsskyldighet och halsokontroll
4 76 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 78 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Férflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sarskilda bestammelser for forflyttning a...
7.8.4 Inférsel av fisk fran till Sverige fran tredje...
4 79 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anléggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Besdkshygien
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Kap. 7 Fiskhélsa och smittskydd
* 7.6 Hantering av dod/doende fisk
7.6.1 Insamling

Okad dodlighet kan vara ett tecken pa sjukdom och ska omgdende meddelas
till veterindr.

4 kap. 1§ STVFS (2019:6)

Fiskar 1 daligt skick, fisk som dr doende, samt skadade fiskar ska avlivas 1
enlighet med djurskyddslagstiftningen, om beddémningen gors att dessa inte
har férutsdttningar att 6verleva eller 6verleva under onddigt lidande.

4 kap. 1§, 5 kap. 1§ SFS (2018:1192), 26 - 28 §§ SIVFS (2019:8)

4 7 Fiskhalsa Oéll"l sittskydd

SJVFS 2019:8=Statens jordbruksverks foreskrifter och allménna rad (SJVFS 2019:8) om slakt och annan
avlivning av djur (Andring STVFS 2020:22).

SJVFS 2019:6=Jordbruksverkets foreskrifter (SJVFS 2019:6) om odling av fisk.

SFS 2018:1192=Djurskyddslag (SFS 2018:1192).

4 7.1 Férebyggande smittskyddsarbete
7.1.1 Bios&kerhetsplan och hygienregler
7.1.2 Smittskyddszoner
4 7.2 Anlaggningshygien
7.2.1 Rengéring av utrustning i anldggningen
7.2.3 Arbetsbatar
7.2.4 Dykare
7.3 Rovdjur och skadedjur
7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...
7.5 Overvakningsskyldighet och halsokontroll
4 76 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 78 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Férflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sarskilda bestammelser for forflyttning a...
7.8.4 Inférsel av fisk fran till Sverige fran tredje...
4 79 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anléggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Besdkshygien
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Kap. 7 Fiskhélsa och smittskydd
* 7.6 Hantering av dod/ddende fisk
7.6.1 Insamling

Nar/om dykare samlar dod fisk bor hygienrutiner sakerstalla att
fisksjukdomsalstrare inte sprids till/fran anldggningen med dykarens
utrustning.

Branschen rekommenderar

Rutiner bor finnas for vilken beddvning och avlivningsmetod som ska anvandas for fiskar som
ska akut avlivas (dvs annan avlivning an vid ordinarie slakt). Beaktande ska tas till bade arten,
antal fiskar som storleken pa fisken som ska avlivas. Kontroll ska goras att fisken ar dod.
Strupskarning far inte ske utan foregaende bedovning.

4 7 Fiskhilsa ocl; smittskydd
4 7.1 Férebyggande smittskyddsarbete
7.1.1 Biosékerhetsplan och hygienregler
7.1.2 Smittskyddszoner
4 72 Anldaggningshygien
7.2.1 Rengdring av utrustning i anldggningen
7.2.3 Arbetsbatar
7.2.4 Dykare
7.3 Rovdjur och skadedjur
7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...
7.5 Overvakningsskyldighet och hélsokontroll
4 7.6 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 7 8 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Férflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sarskilda bestammelser for forflyttning a...
7.8.4 Inférsel av fisk fran till Sverige fran tredje...
4 79 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anldggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Besdkshygien
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Kap. 7 Fiskhélsa och smittskydd
* 7.6 Hantering av dod/doende fisk

7.6.2 Forvaring och transport

Dod fisk ska 1 vantan pa borttransport forvaras sa att de inte utgor en smittrisk och sa
att doftférorening inte uppkommer.

2 kap. 2§ STVES (2006:84)

Alla fordon och all utrustning som anvands vid forvaring och transport av dod fisk
ska rengoras och desinficeras.

3 kap. 20§ SVIFS (2019:6)

SJVFS 2019:6=Jordbruksverkets foreskrifter (SJVFS 2019:6) om odling av fisk.
SJVFS 2006:84=Statens jordbruksverks foreskrifter (STVFS 2006:84) om befattning med animaliska biprodukter och

inforsel av andra produkter, utom livsmedel, som kan sprida smittsamma sjukdomar till djur. (Andring SVIFS 2014:43).
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7.2.1 Rengéring av utrustning i anldggningen
7.2.3 Arbetsbatar
7.2.4 Dykare
7.3 Rovdjur och skadedjur
7.4 Smittskydd vid transport (se ytterligare riktlinj...
7.5 Overvakningsskyldighet och hélsokontroll
4 7.6 Hantering av déd/déende fisk
7.6.1 Insamling
7.6.2 Férvaring och transport
7.7 Hantering av animaliska biprodukter
4 78 Forflyttning av levande fisk
7.8.1. Forflyttning av levande fisk inom Sverige
7.8.2. Forflyttning av fisk mellan medlemsstate...
7.8.3 Sérskilda bestdmmelser f&r férflyttning a...
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4 7.9 Rymning
7.9.1 Rymningsférebyggande, anldggning och...
7.9.2 Rymningsférebyggande vid hantering oc...
7.9.3 Rutiner vid rymning
7.10 Bestkshygien
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Kap_ 9 Bedﬁvning’ avlivning och slakt 4 9. Bedbévning, avlivning och slakt
L 9.1 Bedévning
* 9.1. Bed6vning

9.2 Avlivning infér slakt och vid akutavlivning av e...

* 9.2 Avlivning infor slakt och akutavlivning av enstaka fisk 93 Avblodning och slakthygien

B ez A ey~

Syfte

Att formulera rutiner som innebar att fisken beddvas, avlivas och slaktas pa ett sitt som inte skapar
onddig stress och lidande och som minskar risken for spridning av fisksjukdomar.

Att beddvning och avlivning ska ske i enlighet med djurskyddslagstiftningen och med metoder som
ar sdkra och beprévade 1 detta hdnseende.

Att formulera och uppréatthalla rutiner som foljer livsmedelslagstiftningen och som borgar fér en god
livsmedelshygien.

Bedovning och slakt &r moment inom fiskodlingen som innebdr djurskyddsmassiga och
livsmedelssdkerhetsmassiga 6vervaganden. Med hjdlp av kunskap, goda rutiner och respekt for
fiskarna kan stress och lidande minimeras 1 samband med slakt och associerade moment. Detta
kraver hdnsyn till den specifika fiskartens biologiska forutsdttningar. Sddana rutiner ger
forutsattningar for hogkvalitativa livsmedel och ar ett villkor for en djuretiskt hallbar fiskodling.

En tryggad livsmedelssdkerhet utgar frdn upprattandet och atféljandet av tydliga hygienrutiner for
slakt och avblodning. Hér stdller lagstiftningen hoga grundkrav men for att sdkra trygga,
hogkvalitativa ravaror finns mycket darutéver som odlaren kan gora. En helhetssyn pa
produktionsprocessen och alla aspekter av verksamheten krévs for att finna riskmoment och mgjliga
l6sningar.




Del 4

Kap. 9 Bedovning, avlivning och slakt

* 9.1. Bed6vning

Bedovning fore slakt ska ske sa att fisken snabbt blir medvetslos. Medvetandet far inte

aterkomma.
Art 4.1 (EG) 1099/2009

Fisken ska vid slakten vara beddvad ndr den strupskérs och blodet tappas av. Andra

atgdrder vid slakten far inte vidtas innan fisken ar dod.
5kap. 1§ SFS (2018:1192)

4 9. Bedbévning, avlivning och slakt

(EG) 1099/2009= Rédets forordning (EG) nr 1099/2009 av den 24 september 2009 om skydd av djur vid

tidpunkten for avlivning.
SFS 2018:1192=Djurskyddslag (SFS 2018:1192).

9.1 Bedévning
9.2 Avlivning infér slakt och vid akutavlivning av e...

9.3 Avblodning och slakthygien

TP, = —
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Kap. 9 Bedovning, avlivning och slakt 4 9. Beddvning, aviivning och slakt
9.1 Beddvning

* 9.2. Avlivning infOr slakt och vid akutavlivning av enstaka fisk 2 et oo SRR e o e ) e
9.3 Avblodning och slakthygien

Nar fisken fors till slakt och ndr de slaktas ska den inte utsittas for onddigt obehag och
lidande. Detsamma galler nar fiskar avlivas 1 andra fall exempelvis vid akutavlivning av
enstaka fisk.

Skap. 1§ SFS (2018:1192)

Under alla moment 1 samband med slakt ska fisken hallas under forhallanden som
garanterar fysisk vdlfard och tilldter naturligt beteende och skyddas fran skada och
forhallanden som ger upphov till onddig stress.

Arnt 3.1 (EG) 1099/2009

Avlivningens effektivitet, bade infor slakt som vid akutavlivning, ska 6vervakas av
kompetent personal som ocksa tillser att fisken inte dterfar medvetande innan avlivning.

Art 5.1 och 5.2 (EG) 1099/2009

(EG) 1099/2009= Rédets forordning (EG) nr 1099/2009 av den 24 september 2009 om skydd av djur vid
tidpunkten for avlivning.
SFS 2018:1192=Djurskyddslag (SFS 2018:1192).
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* 9.2, Avlivning infr slakt och vid akutavlivning av enstaka fisk 9.1 Bedovning : —
9.2 Avlivning infér slakt och vid akutavlivning av e...

9.3 Avblodning och slakthygien

Vid akut avlivning, exempelvis fisk dr skadat eller sjukt och vard ej ar aktuellt, ska valet 7
av beddvning och avlivningsmetod goras utifran odlingssystem, art, storlek och antal = : ; ' =
fiskar. ; = = : e & 5
Detta sa att fiskarna dor omedelbart, hastigt bedévas och sedan dor utan att aterfd
medvetande eller dor om de redan dr beddvade.

Kontroll ska goras att fisken dr dod. Strupskdrning utan bedévning ska inte heller goras
1 akuta situationer.

9 kap. 25— 28 §§ SIVFES (2019:8)

(EG) 1099/2009= Rédets forordning (EG) nr 1099/2009 av den 24 september 2009 om skydd av djur vid
tidpunkten for avlivning.

SJIVFS 2019:8=Statens jordbruksverks foreskrifter och allmdnna rad (SJVFS 2019:8) om slakt och annan
avlivning av djur (Andring STVFS 2020:22).
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Kap. 9 Bedovning, avlivning och slakt 4 9. Beddvning, aviivning och slakt
9.1 Bedévning

* 9.2. Avlivning infOr slakt och vid akutavlivning av enstaka fisk T T e et oy e e

9.3 Avblodning och slakthygien

Branschen rekommenderar

Att fiskarnas stress minimeras och en effektiv slaktprocedur sakerstalls genom rutiner som
sakerstaller att tiden fran slaktkasse till bedévning och avlivning halls sa kort som majligt.

Att personalen haller sig uppdaterad om nya forskning och 6vervager anvandningen av nya
metoder, som visar sig mer skonsamma och effektiva, avseende bedévning och avlivning.

11/2912023° <12
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